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SEGURIDAD

Precauciones antes de utilizarla para cocinar

¢ Retire todos los elementos del embalaje.

e La instalacion y el conexionado eléctrico del aparato deben
encargarse a un especialista autorizado. El fabricante no sera
responsable de los dafos resultantes de un error de
empotramiento o de conexionado.

e E| aparato s6lo debe utilizarse si esta montado e instalado en
un mueble y una superficie de trabajo homologados vy
adaptados.

e Su utilizacidn va unicamente destinada a los usos domeésticos
habituales (preparacion de alimentos), con exclusién de
cualquier otra utilizacion doméstica, comercial o industrial.

e Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal
vitroceramico.

e No transforme ni modifique el aparato.

e La placa de coccion no debe servir como soporte ni como
superficie de trabajo.

e La seguridad solo esta asegurada si el aparato esta conectado
a una toma de tierra de proteccion conforme a los reglamentos
vigentes.

¢ No utilice alargadoras para la conexion a la red eléctrica.

e El aparato no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una
secadora de ropa: los vapores de agua desprendidos podrian
deteriorar la electronica.

e Este aparato no esta previsto para el funcionamiento con un
reloj temporizador externo o un mando a distancia.



Utilizacién del aparato

e Apague siempre los fogones después de utilizarlos.

¢ Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites,
ya que son susceptibles de inflamarse rapidamente.

e Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después
de la utilizacion del aparato.

e Los nifos no deben manipular el aparato.

e Asegurese de que ningun cable eléctrico, fijo o movil, del
aparato toca el cristal o el recipiente caliente.

e Los objetos magnetizables (tarjetas de crédito, disquetes
informaticos, calculadoras) no deben estar cerca del aparato en
funcionamiento.

e Este aparato electrodomeéstico puede ser usado por nifios a
partir de 8 anos e igualmente por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o que carezcan falta
de experiencia y conocimiento del producto si se les ha dado
la supervision instruccion adecuada para el uso del mismo de
un modo seguro y entienden de igual manera los peligros que
puedan implicar.

e Los ninos no deben usar éste electrodoméstico para jugar.

e La limpieza o el uso de éste aparato no debe realizarse por
NniNOS sin supervision.



Precauciones para no deteriorar el aparato

Las cacerolas con base sin pulir (fundicidon no esmaltada,...) o
estropeadas pueden danar la vitroceramica.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede
danar la vitroceramica.

Evite dejar caer objetos, aunque sean pequefos, sobre la
vitroceramica.

No dé golpes a los bordes del cristal con las cacerolas.
Asegurese de que la ventilacion del aparato se haga segun las
instrucciones del fabricante.

No coloque ni deje cacerolas vacias sobre la placa de coccion.
Evite que azucar, materiales sintéticos o papel de aluminio
toquen las zonas calientes. Estas substancias pueden, al
enfriarse, provocar roturas u otras modificaciones en la
superficie vitroceramica: desconecte al aparato y retirelas
inmediatamente de la zona de coccion cuando aun esta
caliente (atencion: peligro de quemaduras).

No almacenar objetos sobre la placa de coccion

No coloque nunca recipientes calientes sobre la zona de los
mandos.

Si hay un cajon situado bajo el aparato empotrado, asegurese
que hay distancia suficiente (2 cm) entre el contenido de este
cajon y la parte inferior del aparato con el fin de asegurar una
buena ventilacion.

No deposite objetos inflamables (por ejemplo sprays) en el
cajon situado bajo la placa de coccion. Las eventuales
bandejas para cubiertos deben ser de material resistente al
calor.



Precauciones en caso de fallo del aparato

Si se constata una averia, es necesario desconectar el aparato
y desenchufar la linea de alimentacion eléctrica.

En caso de desconchados o fisuras en la vitroceramica es
imperativo desconectar el aparato de la red eléctrica y avisar al
servicio posventa.

Las reparaciones soOlo pueden ser realizadas por personal
especializado. En ningun caso abra el aparato usted mismo.
ADVERTENCIA : Si la superficie esta agrietada, apagar el
aparato para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

Otras precauciones

Asegurese siempre de que el recipiente de coccion esté
centrado en la zona de coccién. El fondo de la cacerola debe
cubrir, tanto como sea posible, la zona de coccion.

Para usuarios que lleven un marcapasos, el campo magnetico
puede influir en su funcionamiento. Le recomendamos se
asesore con el proveedor o el médico.

No utilice recipientes de material sintético o de aluminio:
podrian fundirse sobre los fogones aun calientes.

El deshecho de este aparato requiere un procedimiento
especial. Consulte con su administraciéon local sobre las
posibilidades de reciclaje.

No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de
coccion. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa
extintora u otro medio similar.

LA GARANTIA SE VENCE SI SE USAN OLLAS NO
IDONEAS O BIEN ACCESORIOS EXTRAIBLES A
COLOCADOS ENTRE LA OLLA Y LA PLANCHA PARA
CALENTAR OLLAS NO IDONEAS PARA LA
INDUCCION.

EL FABRICANTE SE EXIME DE TODA
RESPONSABILIDAD POR CUALQUIER DANO A LA
PLACA DE COCCION O POR DANOS RELACIONADOS
A LO ANTERIOR.




DESCRIPCION DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

Modelo 1753-2
1754-2
1755-3
1753-g1VvV03
1755-g1V03
Potencia total 7400 W
Consumo energético para placas EChob™™ 174 Wh/kg
Fogén delantera @210 mm
Diametro minimo @ 100 mm
Potencia nominal * 2300 W
Potencia de refuerzo * 3000 W
Categoria estandarizada de utensilios de cocina C
Consumo energetico ECcw** 168.4 Wh/kg
Fogén trasera @175 mm
Diametro minimo @ 90 mm
Potencia nominal * 1100 W
Potencia de refuerzo * 1400 W
Categoria estandarizada de utensilios de cocina B
Consumo energetico ECcw™* 177.3 Wh/kg
Fogon trasera @210 mm
Diametro minimo & 100 mm
Potencia nominal * 2300 W
Potencia de refuerzo * 3000 W
Categoria estandarizada de utensilios de cocina C
Consumo energetico ECcw** 168.4 Wh/kg
Fogoén delantera @175 mm
Diametro minimo 90 mm
Potencia nominal * 1100 W
Potencia de refuerzo * 1400 W
Categoria estandarizada de utensilios de cocina A
Consumo energetico ECow™* 181.9 Wh/kg

* la potencia puede variar en funcién de las dimensiones y de los materiales de las cacerolas.

** calculado segun método de medida (EN 60350-2)




Consumo de energia Valor Unidad
Consumo de energia en modo de apagado - Po <0.5 W
Consumo de energia en modo de espera - Ps <0.5 W
Consumo de energia en modo de espera con

. . <20 W
mantenimiento de conexion de red - Pu

Segun el Reglamento (CE) n° 1275/2008 Anexo Il y el Reglamento (UE) 2023/826

Po: El modo de Apagado se define como sigue:

- La placa de cocina esta apagada.

- Ningun ventilador esta activo.

- Ninguna indicacién de calor residual esta activa.

Ps: EI modo en espera se define como sigue:

- La placa de cocina esta encendida sin ninguna funcién principal activa. (<20min)

Py: EI modo de espera con mantenimiento de conexién de red se define como sigue:
- La placa de cocina esta encendida sin ninguna funcién principal activa. (<20min)

- La conexion de red esta activada.
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Indicator de
tiempo

~
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Tecla “Mantener
caliente”
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puesta en marcha

\
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de potencia \ / activa

Indicator de zona activa
(modo “Temporizador”)

Indicador de zona
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v
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Tecla power

- RS
4
Tecla Zona de seleccion de potencia
Marcha/Parada “SLIDER” y ajuste de tiempo

Tecla Pausa




UTILIZACION DEL APARATO

Teclas tactiles

Su aparato esta provisto de teclas tactiles que permiten controlar las distintas funciones. Un
pequefio roce con la tecla activa su funcionamiento. Esta activacion queda confirmada por un
piloto, un indicador y/o por una sefial sonora.

No toque una tecla mas de una vez.

Indicaciones

Indicacién Designacién Funcién

0 Cero Zona de coccioén activada

1...9 Nivel de potencia Eleccion nivel de coccidn

U Deteccion de cacerola Falta recipiente o es inadecuado
A Acelerador de calor Coccion automatica

E Mensaje de error Fallo electronico

H Calor residual La zona de coccién aun caliente
P Power Activada la potencia power

L Bloqueo Los botones estan bloqueados

Il Pausa La pausa esta activada

U Mantener caliente La placa mantiene el recipiente a

temperatura constante de 70°C
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Ventilacion

El ventilador de enfriamiento tiene un funcionamiento totalmente automatico. Se pone en marcha
a velocidad baja a partir del momento en que el calor desprendido por el sistema electronico
sobrepasa un cierto umbral. La ventilacion activa su velocidad mas alta cuando la placa de
coccidn se usa de forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y se para automaticamente
cuando el circuito electrénico esta suficientemente frio.

PUESTA EN MARCHA Y USO DEL APARATO

Antes de la primera utilizacion

Limpie el aparato con un trapo humedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria provocar
una coloracion azulada en las superficies vitrificadas.

Principio de la induccién

Debajo de cada placa de coccién hay una bobina de induccion. Cuando ésta esta conectada,
produce un campo electromagnético variable el cual produce a su vez corrientes inducidas en el
fondo ferromagnético del recipiente. De ello resulta un calentamiento del recipiente colocado
sobre la zona de calentamiento.

Como es ldgico, el recipiente debe ser adecuado:

e Se recomiendan todos los recipientes metalicos ferro-magnéticos (a verificar
eventualmente con un pequeno iman) tales como: cazuelas de fundicion, sartenes de
hierro negro, cacerolas metalicas esmaltadas, en acero inoxidable con base ferro-
magnética...

e Quedan excluidos los recipientes de cobre, inoxidable, aluminio, cristal, madera,
ceramica, gres, barro cocido, inoxidable no ferro-magnético...

La zona de coccion por induccion tiene automaticamente en cuenta el tamafno del recipiente
utilizado. Con un diametro demasiado pequefio, el recipiente no funciona. Este diametro varia en
funcién del diametro de la zona de coccion.

Cuando el recipiente no es adecuado para la placa de coccién, queda encendido el simbolo [ U ].

Zona de seleccién de potencia “SLIDER” y ajuste de minutero

Para la seleccion de potencia con el slider deslizar el dedo sobre la zona “SLIDER”.
Se beneficia de un acceso directo apoyando el dedo directamente en el nivel deseado.

Zona de seleccion de potencia
“SLIDER" y ajuste de minutero

“SLIDER* Acceso directo

11



Puesta en marcha

e Conectar/ Apagar la placa de coccion:

Accién Zona de mandos Indicador
Conectar pulsar [ ® ] [ 0] parpadear
Apagar pulsar [ @ ] ningunoo [H]

e Conectar/ Apagar una zona de calentamiento:

Accidén Zona de mandos Indicador
Seleccionar la zona pulsar [ 0 ] de la zona [0]y piloto de zona
encendido
Ajuste la potencia deslizar en “SLIDER” [O]hasta[9]
hacia la derecha o la izquierda
Apagar deslizar hasta [ 0 ] en “SLIDER” [0]o[H]
opulsar[ 0] [0]o[H]

Si no se realiza ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, el sistema vuelve a la posiciéon de
espera.

Deteccidn del recipiente

La deteccidn del recipiente asegura una seguridad perfecta. La induccién no funciona:

e Cuando no hay recipiente sobre la zona de coccion o cuando este recipiente no es
adecuado para la induccion. En este caso es imposible aumentar la potencia y aparece el
simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca una cacerola en la
zona de coccion.

e Sien el curso de la coccion se retira el recipiente de la zona de coccion, el funcionamiento
se interrumpe. Aparece el simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se
coloca de nuevo el recipiente en la zona de coccion. La coccion se reemprende en el
nivel de potencia seleccionado anteriormente.

Después la utilizacion de la placa, es necesario apagar la zona de coccién. No dejan
activa la deteccién de la cacerola.
Después la utilizacion de la placa, es necesario apagar la zona de coccidn. No dejan activa la
deteccion de la cacerola.

Indicador de calor residual

Después de apagar las zonas de coccion o de apagar por completo la placa, las zonas de
coccion estan aun calientes lo que se indica con el simbolo [ H ]
El simbolo [ H ] se apaga cuando las zonas de coccidn se pueden tocar sin peligro.

Mientras los testigos de calor residual estén encendidos, no toque las zonas de coccién ni ponga
encima ningun objeto sensible al calor jPeligro de quemadura y de incendio!
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Funcion Power

La funcion power [ P ] proporciona un refuerzo de potencia en la zona de coccion seleccionada.
Si se activa esta funcion, estas zonas de coccién funcionan durante 5 minutos con una potencia
notablemente mas alta.

El power esta destinado, por ejemplo, a calentar rapidamente grandes cantidades de agua,
como para cocer pasta.

e Conectar/ Apagar la funcion power :

Accidén Zona de mandos Indicador
Seleccionar la zona pulsar [ 0 ] de la zona [0 ]y piloto de zona

encendido
Conectar el power pulsar [ P ] [P]

deslizar en “SLIDER”
e Gestion de la potencia maxima:

Apagar el power [P]lhasta[O0]

El conjunto de la placa de coccidn esta dotado de una potencia maxima. Cuando esta activada la
funcién power, y para no sobrepasar esta potencia maxima, el mando electrénico reduce
automaticamente el nivel de coccion de otra zona de calentamiento.

Durante algunos segundos, el indicador de esta zona de coccion parpadea [ 9 ] y después queda

en el nivel de coccion mas alto posible:

Zona de coccion seleccionada

Otra zona de coccion (por €j.: coccion de nivel 9 )

[ P ] esta indicado

Funcién Temporizador

[9]pasaa[6]u[8]segun el tipo de placa

El temporizador puede asignarse simultdneamente a varias placas de coccion y con ajustes
diferentes de tiempo en minutos (de 0 a 99 minutos) para cada una de las placas.

e Ajuste o modificacion de la duracion de la coccion:

Ejemplo para 16 minutos hasta potencia 7 :

Accion
Seleccionar la zona

Seleccionar la potencia

Seleccionar "Temporizador"

Ajuste de unidad

Validar de unidad
Ajuste de decena
Validar de decena

Zona de mandos
pulsar [ 0 ] de la zona

deslizar en “SLIDER” hasta [ 7 ]
pulsar [ CL ]
deslizar en “SLIDER” hasta [ 6 ]
pulsar [ 06 ]
deslizar en “SLIDER” hasta [ 1 ]
pulsar [ 16 ]

La duracién queda seleccionada y se inicia la cuenta atras.

e Detener la funcion temporizador de coccion:

Ejemplo para 13 minutos hasta potencia 7 :

Accién
Seleccionar la zona

Seleccionar "temporizador"

Desactivar de unidad
Validar de unidad
Desactivar de decena
Validar de decena

Zona de mandos
pulsar [ 7 ] de la zona

pulsar[ 13 ]
deslizar en “SLIDER” hasta [ 0 ]
pulsar[ 10 ]
deslizar en “SLIDER” hasta [ 0 ]
pulsar [ 00 ]

13

Indicador

[ 0]y piloto de zona
encendido

[7]

[00]

[ O fijo ][ 6 parpadear ]
[ 0 parpadear ][ 6 fijo ]
[ 1 parpadear ][ 6 fijo]
[16]

Indicador

[ 7]y piloto de zona
encendido

[13]

[ 1 fijo][ 0 parpadear ]
[ 1 parpadear ][ O fijo]
[ 00 parpadear ][ O fijo ]
[00]



e Paro automatico al final de la coccidn:

Cuando ha transcurrido el tiempo de coccion seleccionado, el temporizador lo indica centelleando
[ 00 ] y produciendo una seinal sonora.

Para parar el sonido y el parpadea, basta pulsar la tecla [ 00 ].

e Temporizador utilizado sin coccion:
Ejemplo para 29 minutos :

Accion Zona de mandos Indicador

Activar la placa de coccién pulsar [ ® ] [0]

Seleccionar "Temporizador" pulsar [ CL ] [00]

Ajuste de unidad deslizar en “SLIDER” hasta [ 0 ] [0 fijo][9 parpadear ]
Validar de unidad pulsar [ 09 ] [ 0 parpadear ][ 9 fijo]
Ajuste de decena deslizar en “SLIDER” hasta [ 2 ] [ 2 parpadear ][ 9 fijo]
Validar de decena pulsar [ 29 ] [29]

El piloto de control parpadea y pasados algunos segundos se apaga.

Cuando ha transcurrido el tiempo seleccionado, el temporizador lo indica parpadeando [ 00 ] y
produciendo una sefial sonora.

Para parar el sonido y el parpadea, basta pulsar la tecla [ 00 ].
Programacion de la coccidén automatica

Todas las zonas de coccion estan equipadas con un dispositivo de coccion automatica. La zona
de coccion se pone en marcha a maxima potencia durante un cierto tiempo y después reduce
automaticamente su potencia hasta el nivel preseleccionado.

e Puesta en marcha de la coccion automatica:

Accidn Zona de mandos Indicador
Seleccionar la zona pulsar [ 0 ] de la zona [ 0]y piloto de zona
encendido
Activar la potencia total deslizar en “SLIDER” hasta [ 9 ] pasade[0]a[9]
Activar la coccidn automatica pulsar de nuevo [ 9 ] en “SLIDER” [ 9] parpadearcon[A]
Seleccionar nivel deslizar en “SLIDER” [9]pasaa[8][7]...
(por ejemplo "7") hasta[7 ] [ 7] parpadear con[A]
o Parada de la coccién automatica:
Accién Zona de mandos Indicador
Seleccionar la zona pulsar [ 7 ] de la zona [ 7] parpadear con[A]
Seleccionar nivel deslizar en “SLIDER” [1]...19]
. Cocina automatica
Poder seleccionado . .
tiempo (Min: Sec)
1 00:48
2 02:24
3 03:36
4 05:24
5 06:48
6 02:00
7 02:48
8 03:36
9 -1-
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Funcién pausa

Esta funcion defiene todas las zonas de coccién activadas y permite reiniciarlas con la misma
configuracion.

e Conectar/ apagar a funcion pausa:

Accidén Zona de mandos Indicador

Activar pausa pulsar [ Il ] durante 2s [1]

Detener pausa pulsar [ Il ] durante 2s Piloto pausa parpadear
pulsar una otro tecla o piloto pausa apagado

deslizar en “SLIDER”
Memorizacion de funciones

Después de apagar la placa ( 0/1 ), es posible recordar los ultimos ajustes.
e Cocinar en todas las zonas de coccion (Potencia).
e Minutos y segundos de coccion programados en el minutero.
e Funcion de coccion automatica.

El procedimiento para recuperar la configuracion precedente es el siguiente:
o Pulselatecla[0/].
e A continuacion, pulse la tecla [ Il ] durante 6 segundos.

La configuracion precedente queda activada.

Funcion “Mantener caliente”
Esta funcién permite alcanzar y mantener automaticamente una temperatura de 70°C.
Con ello se evitaran los derrames de liquidos sobre la placa y que se peguen en la parte inferior

del recipiente.

e |Iniciar / Detener la funcion Conservador de calor

Accién Zona de mandos Indicator
Seleccionar la zona pulsar [ 0 ] de la zona [0]...[9]0[H]
Activar “Mantener caliente” pulsar [ U ] en “SLIDER” [U]

Detener “Mantener caliente” deslizar en “SLIDER” [0]...[9]0[H]

Esta funcion puede ser usada independientemente en todas las zonas de coccion.

Cuando el recipiente se quita de la zona de coccion el conservador de calor permanece activo
durante 10 minutos.

El tiempo maximo de duracién es de 2 horas.
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Bloqueo de la zona de mandos

Para evitar que se modifique una seleccion de la placa de coccion, particularmente cuando se
limpia el cristal, la zona de mandos se puede bloquear (con la excepcién de la tecla marcha/paro

[0/1]).

e Blogqueo:
Accion
Puesta en marcha
Bloquear la placa

e Desbloqueo:
Accion
Puesta en marcha

En los 5 segundos
Desbloquear la placa

Zona de mandos

Pulsar [ ® ]

Pulsaralavez[P]y[0]delazona
trasera derecha frontal
pulsar de nuevo [ 0 ]

Zona de mandos

pulsar [ ® ]

Pulsaralavez[P]y[L]delazona
trasera derecha frontal

pulsar [P ]
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CONSEJOS DE COCCION

Calidad de las cacerolas

Materiales adecuados: acero, acero esmaltado, fundicion, inoxidable con fondo ferro-magnético,
aluminio con fondo ferro-magnético
Materiales no adecuados: aluminio e inoxidable con fondo no ferro-magnético, cobre, laton,
vidrio, ceramica, porcelana
Los fabricantes especifican si sus productos son compatibles con la induccion.

Para verificar si las cacerolas son compatibles:
e Ponga un poco de agua en una cacerola colocada sobre una zona de coccidn por
induccidn regulada a nivel [ 9 ]. Este agua debe calentarse en algunos segundos.
e Ponga un iman sobre el fondo externo de la cacerola; debe quedarse pegado.

Algunas cacerolas pueden hacer ruido al colocarlas sobre una zona de coccion por induccion.
Estos ruidos no representan en ningun caso un defecto en el aparato ni tienen influencia en su
funcionamiento.

—
L
L 4

9

(s )

Dimension de las cacerolas

Las zonas de coccidn se adaptan automaticamente a la dimensién del fondo de la cacerola,
hasta un cierto limite. Por ello, el fondo de esta cacerola debe tener un diametro minimo en
funcion del diametro de la zona de coccién correspondiente.

Para obtener el maximo rendimiento de la placa de coccidn, coloque la cacerola bien centrada
en la zona de coccidn.
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Ejemplos de ajuste de las potencias de coccién

(los siguientes valores son indicativos)

1a2 Hacer fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina
Recalentar Platos precocinados
2a3 Inflar Arroz, puddings y platos cocinados
Descongelar Legumbres, pescados, productos congelados
3a4 Vapor Legumbres, pescados, carne
4ad Agua Patatas hervidas, sopas, pastas
Legumbres frescas
6a7 Cocer a fuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas
Goulasch, filetes rellenos, callos
7a8 Cocer, Freir Patatas, buiuelos, tortas
9 Freir, llevar a ebullicidon Filetes, tortillas, agua
P Freir, Llevar a ebullicion cantidades importantes de
Llevar a ebullicion agua

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Primer uso del aparato

Limpie la superficie de vidrio antes de usar la placa de induccioén por primera vez de la siguiente
manera:

e Utilice un pafio suave y humedo o una esponja no abrasiva que no raye.

e Limpie con un producto de limpieza especifico para vidrio ceramico.

Respete siempre las instrucciones del fabricante del producto de limpieza.

e Seque el vidrio con un pafo de microfibra para obtener un acabado brillante y sin rayas.
Consulte la seccion Mantenimiento de la placa de coccidn para obtener instrucciones
completas sobre la limpieza después del uso.

Mantenimiento de la placa de coccidén

Limpieza del vidrio de la placa de coccién

e Limpie la superficie de vidrio de la placa de coccion después de cada uso para evitar que
los residuos generados al cocinar se incrusten y dafen la superficie.

e Asegurese de que el exterior de la olla esté seco y limpio. Compruebe que no haya
granos de polvo en la placa de ceramica ni debajo del utensilio de cocina.

e Levante los utensilios al moverlos para evitar rayar la superficie de coccion.

e Las salpicaduras de azucar, mermelada, gelatina, etc. deben eliminarse de inmediato. Asi
evitara dafos en la superficie de coccion.
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Instrucciones de limpieza paso a paso

¢ Deje que la superficie se enfrie completamente para evitar el riesgo de quemaduras.

¢ No aplique productos de limpieza sobre una placa caliente, ya que esta podria
decolorarse.

e Utilice un pafno suave y humedo o una esponja no abrasiva que no raye.

e Limpie con un producto de limpieza especifico para vidrio ceramico.

e Respete siempre las instrucciones del fabricante del producto de limpieza.

e Paralas manchas y marcas persistentes, puede utilizar un rascador adecuado para
superficies de vidrio ceramico.

e Seque el vidrio con un pano de microfibra para obtener un acabado brillante y sin rayas.

Productos de limpieza inadecuados
Evite utilizar los siguientes productos, ya que podrian danar la superficie:
e Liquido lavavajillas sin diluir
Detergentes para lavavajillas
Productos de limpieza abrasivos
Productos de limpieza abrasivos o corrosivos (como esprais para hornos o quitamanchas)
Estropajos abrasivos o cualquier objeto que pueda rayar el vidrio ceramico
Aparatos de limpieza a alta presion o vapor

I Nota: Utilice siempre productos suaves y materiales adecuados para prolongar la vida util de
la placa de cocina y evitar dafios.
I Nota: Asegurese de que las bases de las ollas estén limpias para evitar arafiazos y residuos

quemados en la superficie de vidrio.

Manchas dificiles
La suciedad y las manchas (manchas de cal, manchas brillantes anacaradas) se eliminan mejor
cuando la placa aun esta templada. Utilice productos y métodos de limpieza habituales.

Si esto no fuera suficiente, puede seguir los siguientes pasos:

1. Utilice un rascador para cristal para eliminar la mayor cantidad posible de manchas con
cuidado.

2. Si aun quedan manchas, aplique una crema lim piadora suave y alcalina y déjela actuar
durante 10 minutos.

3. A continuacién, frote con una esponja o un pafio no abrasivo para desprender la suciedad.
4. Finalmente, seque el cristal con un pafio de mi crofibra para un resultado brillante y sin
marcas.

Alimentos derramados: remojar primero con un pafio mojado y a continuacion retirar los restos
con un raspacristales especial para placas de vitroceramica. Despues, limpie la placa de coccidn
segun se indica en el apartado ‘Limpieza del vidrio de la placa de coccion’.

Azucar quemada y material sintético fundido: eliminelos de inmediato con un raspacristales, con
la placa aun caliente. Después, limpie la placa de coccién segun se indica en el apartado
‘Limpieza del vidrio de la placa de coccién’. Los granos de arena, que pueden acabar en las
placas de coccion al pelar patatas o limpiar lechuga, pueden dejar marcas al mover los
recipientes. Asegurese de que no haya granos de arena en la superficie.

Los cambios de color de la placa de coccion no afectan al funcionamiento y la resistencia de la
vitroceramica. No son dafos en la placa, sino que se trata de restos no eliminados que han
quedado incrustados.
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Las marcas brillantes se deben al desgaste del fondo del recipiente, especialmente cuando se
utilizan baterias de cocina con un fondo de aluminio o productos de limpieza inadecuados. No
resulta facil eliminarlos con los productos de limpieza habituales. Si es necesario, limpielas
varias veces.

Con el uso de productos de limpieza agresivos y fondos de recipiente que rayan, la superficie de
cristal se va desgastando y aparecen manchas oscuras.

No utilice la placa de coccidon como encimera ni para colocar materiales encima.

Levante siempre los recipientes de cocina y no los arrastre sobre la placa de cristal.

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

EL simbolo [ E 4 ] aparece :

i) La placa debe ser reconfigurada segun el siguiente procedimiento:

¢ Antes de iniciar el procedimiento hay que:

¢ Retirar todos los recipientes de la placa de induccion.

e Tener a mano un recipiente adecuado para induccion.

e Desconectar la placa de la red eléctrica : Desconectar el cable de corriente.

e Conectar otra vez la placa a la red eléctrica : Conectar de nuevo el cable de corriente.
e Iniciar el procedimiento al menos 2 minutos después de la reconexion a la red eléctrica.
¢ No pulsar la tecla [ 0/ ]

I) Primero hay que anular la configuracion existente
1) Presionar la tecla [ P ] y mantener presionado. @
2) En cada indicador aparece un | . ] c b
3) Con un dedo de la otra mano presionar — . =
sucesiva y rapidamente (en menos d
de 2 segundos) las [ . ]. Partiendo de la zona
delantera derecha y girando en sentido = - P
contrario a las agujas del reloj (a -> b -> ¢ Y <u > p
-> d).
Un doble "bip" significa un error de manipulacién. En este caso, repetir
la operacion a partir de la etapa numero 1.
4) Retirar los dedos de las teclas y volver a presionar la tecla [ 0/l ] durante algunos
segundos hasta que aparezcan las [ E ] parpadeantes.
5) Esperar hasta que las [ E ] permanezcan fijas.
6) Las [ E ] cambiaran automaticamente a [ C ]. La configuracién ha sido anulada.
Nota : En las placas de induccion con 3 zonas de coccidn : poner en marcha con la
zona trasera derecha (b) (la zona delantera derecha no existe).

lll) Como reconfigurar la placa :
1) Utilzar un recipiente ferromagnético con un diametro minimo de 16¢cm.
2) Seleccionar la zona de coccion presionando la [ C ] correspondiente.
3) Poner el recipiente sobre la zona a configurar.
4) Esperar hasta que la [ C ] cambie a [ - ]. La zona de coccion se ha configurada.
5) Proceder de la misma forma para todas las zonas de coccién en las que
aparecenla[C].
6) La placa de coccion han sido configuradas

Utilizar solo un recipiente para efectuar la configuracion.
Ne colocar jamas mas recipiente sobre los fogones durante la configuracion.
e Sielindicador [ E 4 ] persiste, llame al Servicio Post-Venta.
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La placa de coccion o las zonas de coccidon no se encienden:

La placa esta mal conectada a la red eléctrica

El fusible de proteccion ha saltado

Verifique que no esté activado el bloqueo

Las teclas tactiles estan cubiertas de agua o de grasa
Hay un objeto encima de las teclas tactiles

El simbolo [ U ] se enciende:

No hay cacerola en la zona de coccion

El recipiente utilizado no es compatible con la induccion

El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequeiio respecto a la zona de
coccion

El simbolo [ E ] se enciende:

Hay un fallo en el sistema electronico
Desconecte y vuelva a conectar el aparato

Una de las zonas o el conjunto de la placa de coccidon se desconecta:

Ha saltado la desconexién de seguridad

Esta se acciona en caso que haya olvidado de apagar una de las zonas de calentamiento
Se conecta igualmente cuando una o varias teclas tactiles estan tapadas

Una de las cacerolas esta vacia y su fondo se ha sobrecalentado

La placa dispone igualmente de un dispositivo de reduccion automatica del nivel de
potencia y de corte automatico en caso de sobrecalentamiento

La ventilacion continua funcionando después de parar la placa:

Esto no es un fallo, el ventilador continda protegiendo la electrénica del aparato
La ventilacidn se parara automaticamente

El mando de coccion automatica no se conecta:

La zona de coccion esta aun caliente [ H |
Esta conectado el nivel maximo de coccién [ 9 ]

El panel de control indica[ L ]:

Referirse al capitulo de bloqueo del panel de control.

El panel de control indica[ U ]:

Referirse al capitulo “Mantener caliente”

El panel de control indica [ Il ]:

Referirse al capitulo “Pausa”

El simbolo | H] o[ Er03 ] aparece en la pantalla:

Un objeto o liquido cubre las teclas de control. El simbolo desaparece cuando la llave de
libertad o limpiar
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El simbolo [ E2 ] o [ E H Japarece en la pantalla:

e La placa se ha sobrecalentado, deje que se enfrie y vuelva a ponerla en marcha.
El simbolo [ E3 ] aparece en la pantalla:

o El recipiente no es adecuado, cambie la cazuela o sartén.
El simbolo [ E6 ] aparece en la pantalla:

¢ Red eléctrica defectuosa. Controlar la frecuencia y la tension de la red eléctrica.
El simbolo [ E8 ] aparece en la pantalla:

e Entrada de aire al ventilador obstruida, Libérela.
El simbolo [ E C ] aparece en la pantalla:

e Error de configuracién. Configure de nuevo la placa, siguiendo el apartado "El simbolo
[E 4] aparece».

Si uno de los simbolos anteriores persiste, llame al servicio técnico.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

¢ Los materiales de embalaje son ecologicos y reciclables

e Los aparatos electronicos estan formados por materiales reciclables y a veces de
materiales nocivos para el medio ambiente, pero necesarios para el buen funcionamiento
y la seguridad del aparato

e No tirar nunca su aparato con los residuos
domeésticos

« Llame al servicio de retirada de electrodomésticos o
déjelo en los lugares de depodsito establecidos por
su municipio y adaptados al reciclaje de los
aparatos electrodomeésticos
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacion y las normas en vigor en su pais de residencia.

Colocacién de la junta de estanqueidad
La junta adhesiva suministrada con el aparato permite evitar cualquier filtracion en el mueble.
Su colocacion debe efectuarse con gran cuidado segun el croquis adjunto.

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,
a 2 mm del borde exterior, después de haber
quitado la lamina de proteccion (3).

;'HI\I

N e

~

Encaje:
e La abertura en la superficie de trabajo sera, segun el modelo, de:
Tamanho de corte Montagem embutida Tamanho do vidro

Type Larg. Prof. Larg. Prof. Raio Larg. Prof. Espessura
1753-2
1753-91V03 560 mm (490 mm | 654 mm | 524mm | 7 mm | 650 mm | 520 mm 4 mm
1754-2
1755-3 750 mm (490 mm | 804 mm | 524 mm | 7 mm | 800 mm | 520 mm 4 mm
1755-g1VvV03

e La distancia entre la placa de coccion y la pared debe ser de 50 mm. como minimo.

e La placa de coccioén es un aparato perteneciente a la clase de proteccion "Y". Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario
alto. Pero en el otro lado no debe haber ningiin mueble ni aparato que sea mas alto
que la superficie de coccién

e Las placas y revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales
resistentes al calor (100°C)

e Las juntas de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes

e Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la
humedad. Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.

e No instale la placa encima de un horno sin ventilacion ni de un lavavajillas

e Asegure un espacio de 20 mm entre el fondo de
la caja del aparato y la pared para asegurar una _l_ I
buena circulacion de aire para la refrigeracion de la 3mm#-
electronica

e Si hay un cajoén debajo de la superficie de coccién, ~° mﬁ

1C

evite guardar en él objetos inflamables (por
ejemplo: sprays) y objetos que no resistan el calor
e La distancia de seguridad entre la placa de coccion
y la campana de aspiracién situada encima debe [
respetar las indicaciones del fabricante de Ia
campana. En caso de falta de instrucciones, R
respete una distancia minima de 760 mm. }
e El cable de conexion no debe estar sometido,

. - : - 7
después de la colocacion, a ninguna tension ] ’J_L J_L g
mecanica, como la causada por un cajon
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ADVERTENCIA: Use solo protectores de las placas fabricados por el fabricante del
electrodomeéstico de coccion o en su defecto los que el mismo indique en su manual de
uso y que sean compatibles con los protectores incorporados en el aparato
electrodomeéstico. El uso de protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

CONEXION ELECTRICA

e La instalacién de este aparato y su conexion a la red eléctrica sélo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

e La proteccion contra las piezas bajo tension eléctrica debe asegurarse después del
montaje.

e Los datos necesarios para la conexion se encuentran en la placa de caracteristicas y en
la placa de conexion situadas debajo del aparato.

o Este aparato debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de
seccionamiento omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una
separacion de 3 mm.

e El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores differenciales y contactores.

e Si el aparato no esta provisto de un conector accesible, en el montaje firme han de
tenerse en cuenta otras posibilidades de desconexion de acuerdo con las instrucciones de
montaje.

e El cable de alimentacion tiene que colocarse de forma que no se toquen las piezas
calientes de la placa de cocina.

Atencion!

Este aparato esta disefiado sélo para una alimentaciéon de 230 V~ 50-60 Hz

Conecte siempre la toma de tierra de proteccion.

Siga el esquema de conexion.

La caja de conexién se encuentra debajo de la placa de coccion. Para abrir la tapa, utilice un
destornillador medio. Coloquelo en las 2 ranuras situadas en la parte anterior de las 2 flechas.

Red Conexion Diametro del cable Cable Calibre de proteccion
N i 2 HO5VV-F N
230V~ 50-60Hz | 1 Fase+N 3x25mm HO5RR - F 25A
 En. 2 HO5VV-F N
400 V~ 50-60 Hz | 2 Fases + N 4 x2,5mm HO5RR - F 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6
pn QOOO @ 2w QOO @
(2P) 3P

L1 N £ o L1 L2 Nw) &

Atencion! Asegurese de que los cables estan correctamente insertados y bien
ajustados hacia a bajo.

No somos responsables de ningun incidente debido a una conexién incorrecta o que
pudiere ocurrir a causa del uso de un aparato no conectado a tierra o equipado con una
tierra defectuosa.
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SICUREZZA

Precauzioni per I'uso del dispositivo

¢ Rimuovere tutti gli imballaggi.

e Le operazioni di installazione e di collegamento elettrico
dell'apparecchio devono essere affidate ad un professionista
riconosciuto di fiducia. Il produttore declina ogni responsabilita
per eventuali danni derivanti da errori di installazione o di
collegamento.

e L'apparecchio puo essere utilizzato solo quando € montato e
installato in un mobile con un piano di lavoro approvato e
idoneo.

e Esso € destinato all'uso domestico (preparazione dei cibi) con
esclusione di tutti gli altri usi domestici, commerciali o
industriali.

e Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dalla superficie in
vetroceramica.

e Non apportare modifiche o cambiamenti sull'apparecchio.

e |l piano cottura non pud essere utilizzato come superficie di
lavoro.

e La sicurezza € assicurata soltanto quando l'apparecchio €
collegato ad una presa di terra come previsto dalle normative.

e Non utilizzare alcun cavo di prolunga per il collegamento alla
rete elettrica.

e L'apparecchio non deve essere utlizzato sopra wuna
lavastoviglie o un dispositivo di asciugatura: il vapore rilasciato
pud danneggiare le apparecchiature elettroniche.

e Questo apparecchio non & destinato alluso con un timer
esterno o un telecomando.
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Uso dell'apparecchio

e Spegnere la fonte di calore dopo l'uso.

e Sorvegliare sempre i preparati che contengono oli e grassi,
perché questi possono prendere fuoco improvvisamente.

e Prestare attenzione al rischio di ustioni durante e dopo l'uso del
dispositivo.

¢ Non permettere ai bambini di maneggiare I'apparecchio.

e Assicurarsi che nessun cavo elettrico di un dispositivo fisso o
mobile entri in contatto con la superficie di cottura calda o con
una pentola calda.

e Gli oggetti sensibili ai campi magnetici (carte di credito, dischetti
di computer, calcolatori) non devono trovarsi nelle immediate
vicinanze del dispositivo quando questo € in funzione.

e Utilizzare solo le pentole specificamente idonee. In caso di
accensione improvvisa o di calore rimanente altri materiali
possono fondere o prendere fuoco.

e Non coprire mai l'apparecchio con un panno o un foglio
protettivo. Questo potrebbe riscaldarsi e prendere fuoco.

e | bambini di eta inferiore a 8 anni, le persone con ridotte
capacita psicologiche e/o mentali e le persone con conoscenze
inadeguate possono usare questa unita solo sotto supervisione
o se hanno ricevuto wuna formazione per lutilizzo
dell'apparecchio in condizioni di sicurezza.

e Essi devono essere consapevoli dei possibili rischi che possono
verificarsi. | bambini non devono giocare con questo
apparecchio.

e Senza la supervisione di un adulto la pulizia e la manutenzione
di questa unita non possono essere affidate ai bambini.

e Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non vanno posizionati sul vetro della superficie di cottura poiché
potrebbero diventare molto caldi.
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Precauzioni contro i danni

Le pentole danneggiate o con fondo ruvido (ghisa non smaltata)
possono danneggiare il vetro.

La presenza di sabbia o altri abrasivi puo danneggiare il vetro.
Non lasciare cadere nessun oggetto (anche piccolo) sul vetro.
Evitare qualsiasi urto delle pentole da cucina contro il bordo del
vetro.

Assicurarsi che la ventilazione dell'apparecchio abbia luogo
secondo le istruzioni del costruttore.

Non posizionare o lasciare mai pentole vuote sul piano cottura.
Evitare ogni contatto di zucchero, materiali sintetici o fogli di
alluminio con le zone calde. Queste sostanze possono causare
crepe o intaccare la superficie in vetroceramica durante il
raffreddamento: se necessario spegnere |'apparecchio e
rimuoverle immediatamente delle zone ancora calde
(attenzione: rischio di ustioni).

Pericolo d'incendio! Non poggiare nessun oggetto sul piano
cottura.

Non posizionare mai una pentola calda sulla zona dei comand..
Se sotto l'apparecchio a incasso & presente un cassetto,
assicurarsi che tra il contenuto del cassetto e la parte inferiore
dell'apparecchio sia presente una distanza sufficiente (2 cm)
per garantire una buona ventilazione.

Non posizionare nessun oggetto inflammabile (ad es. spray) nel
cassetto sotto il piano cottura. Gli eventuali portaposate devono
essere realizzati in materiale resistente al calore.
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Precauzioni in caso di malfunzionamento dell'apparecchio

Se si riscontra un difetto, spegnere il dispositivo e scollegare
I'alimentazione elettrica.

Scollegare immediatamente I'alimentazione elettrica
dell'apparecchio se €& presente una crepa o una fessura nel
vetroceramica, e avvertire il servizio di assistenza clienti.

Le riparazioni possono essere effettuate solo da personale
specializzato. Non aprire I'apparecchio da soli in nessun caso.
AVVERTENZA: Se la superficie di cottura di vetro e rotta,
spegnere il dispositivo per evitare il rischio di scosse elettriche.

Altre misure precauzionali

Assicurarsi che la pentola sia sempre al centro della zona
cottura. La parte inferiore della pentola dove coprire quanto piu
possibile la zona di cottura.

Un campo magnetico puo influenzare gli apparecchi elettronici.
E opportuno che i portatori di pacemaker consultino
preventivamente un medico.

Non usare pentole e padelle di materiale sintetico o alluminio:
questi possono fondersi sulle zone ancora calde.

Non spegnere mai il fuoco con acqua. Spegnere la zona di
cottura. Soffocare cautamente le fiamme con un coperchio
apposito o di una pentola o qualcosa di simile.

L'USO DI PENTOLE E PADELLE NON IDONEE E IL
RISCALDAMENTO DI ACCESSORI RIMOVIBILI DELLE A
PENTOLE NON ADATTI PER L'INDUZIONE NON SONO

COPERTI DALLE CONDIZIONI DI GARANZIA.
IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA
PER DANNI DEL PIANO COTTURA E DEL SUO
AMBIENTE EVENTUALMENTE DERIVATI DAGLI
STESSI.

29



DESCRIZIONE APPARECCHIATURA

Caratteristiche tecniche

Modello 1753-2
1754-2
1755-3
1753-g1VvV03
1755-g1VvV03

Potenza totale 7400 W

Consumo di energia del piano cottura EChob** 174 Wh/kg

Zona anteriore sinistra @210 mm

Riconoscimento pentola @ 100 mm

Normale* 2300 W

Con Booster * 3000 W

Categoria standardizzata pentole e tegami** C

Consumo energetico ECcw** 168.4 Wh/kg

Zona posteriore sinistra @175 mm

Riconoscimento pentola @ 90 mm

Normale* 1100 W

Con Booster * 1400 W

Categoria standardizzata pentole e tegami** B

Consumo energetico ECcew™* 177.3 Wh/kg

Zona posteriore destra @210 mm

Riconoscimento pentola @ 100 mm

Normale* 2300 W

Con Booster * 3000 W

Categoria standardizzata pentole e tegami** C

Consumo energetico ECcw** 168.4 Wh/kg

Zona anteriore destra @175 mm

Riconoscimento pentola @90 mm

Normale* 1100 W

Con Booster * 1400 W

Categoria standardizzata pentole e tegami** A

Consumo energetico ECcow™* 181.9 Wh/kg

* la potenza pud variare in funzione delle dimensioni e del materiale delle pentole di cottura
** calcolato secondo i metodi per la misura delle prestazioni funzionali (EN 60350-2)
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Consumo energetico Valore Unita
Consumo di energia in modalita spento - Po <0.5 W
Consumo energetico in modalita stand-by - Ps <0.5 W
Consumo di energia in modalita stand-by con

: : : <20 W
mantenimento della connessione di rete - Py

In conformita ai regolamenti (CE) n. 1275/2008 e (UE) 2023/826
P, : La modalita spento é definita come segue::

- Il piano cottura é spento.

- Nessun ventilatore € attivo.

- Nessuna indicazione di calore residuo é attiva.

Ps : La modalita stand-by e definita come segue:
- Il piano cottura é acceso senza alcuna funzione principale attiva. (<20min)

Py : La modalita di sospensione con mantenimento della connessione di rete é definita come
segue:
- Il piano cottura € acceso senza alcuna funzione principale attiva. (<20min)

- La connessione di rete e attiva.

Pannello comandi

Indicatore del
timer

Spie per la scelta della
zona per il timer

Indicazione del
livello di potenza

Spia di

accensione

_

Spia per la scelta
della zona

/

>

—~

AN

Stop & Go
spia

l

P

AN

On/Off

Tasto

Zona "CURSORE" di regolazione

della potenza e impostazione del

Tasto
Power

Tasto
Stop & Go
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USO DELL'APPARECCHIO

Comandi a sfioramento

L'apparecchio & dotato di comandi a sfioramento per la regolazione delle varie funzioni. La
funzione si attiva toccando il relativo tasto. L'attivazione viene segnalata da una spia,

un'indicazione e/o un segnale acustico.

Non premere contemporaneamente piu comandi nell'uso normale.

Display

Display Indicazione

0. Zero

1...9 Livello di potenza

U Rilevazione pentola
A Riscaldamento immediato
E Segnalazione errore
H Calore residuo

P Power

U Scaldavivande

Il Stop&Go

L Blocco

Ventilazione

Descrizione

Zona cottura attivata

Scelta del livello di cottura
Nessuna pentola idonea
Avviamento rapido

Avaria circuito elettronico

La zona di cottura é calda

E attiva la modalita turbo
Mantenimento automatico a 70°
Lo Stop & Go ¢ attivo

Il pannello comandi e bloccato

La ventola funziona in modo completamente automatico. Essa si attiva lentamente quando la
quantita di calore rilasciata dall'elettronica supera una determinata soglia. La ventilazione passa
alla velocita superiore quando la superficie di cottura é utilizzata intensamente. La velocita del
ventilatore diminuisce automaticamente fino all'arresto completo quando il circuito elettronico si &

sufficientemente raffreddato.
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MESSA IN SERVIZIO DELL'APPARECCHIO

Prima del primo utilizzo

Strofinare I'apparecchio con un panno umido e asciugarlo. Non utilizzare detergenti: i detergenti
possono causare un appannamento bluastro del vetro.

Funzionamento dell'induzione

In ciascuna zona di cottura si trova una bobina di induzione. Quando & in funzione, la bobina
produce un campo elettromagnetico variabile che, a sua volta, produce una corrente indotta nel
fondo della pentola. Cio riscalda la pentola sulla zona di cottura.

Naturalmente sono necessarie pentole adeguate:

e Sono raccomandate tutte le pentole in metallo con base magnetica (eventualmente
verificare con un magnete) come ad esempio: marmitte in ghisa, padelle di ferro nere,
tegami in metallo smaltato, pentole in acciaio inox con fondo magnetico...

e Sono escluse tutte le pentole in rame, acciaio inox, alluminio, vetro, legno, ceramica,
terracotta, in acciaio inox senza fondo magnetico...
La zona di cottura a induzione prende immediatamente in considerazione la dimensione della
pentola usata. Se il diametro & troppo piccolo, la pentola non funziona. Il diametro varia in
funzione del diametro della zona cottura.
Quando la pentola non € adeguata al piano cottura il simbolo [ U ] si illumina.

Zona "CURSORE" di regolazione della potenza e impostazione del timer
Per la selezione della potenza & sufficiente far scorrere il dito sopra il cursore.

E anche possibile attivare direttamente un determinato livello di potenza posizionando
direttamente il dito sul livello voluto.

"CURSORE" per la regolazione della
potenza

N
S, S

!
1 |

< \ [ — \ |

"CURSORE"

Scelta diretta

33



Azionamento

e Accendere e spegnere il piano cottura:

Azione Pannello comandi Display
Attivazione Premere [ 0, ] [ 0 ] lampeggiante
Spegnere Premere [ ® ] niente o[ H ]
e Accendere e spegnere una zona di cottura:
Azione Pannello comandi Display
Scegliere Premere [ 0 ] della zona [ 0] e spia della
zona accesa

Regolazione scorrere sul "CURSORE" da[0]a[9]
(Regolazione della potenza) verso destra o verso sinistra
Spegnere Scorrere sul "CURSORE" finoa[0] [O]Jo[H]

o premere [ 0] [0O]o[H]

Se per 20 secondi non viene eseguita nessuna regolazione, I'elettronica torna alla posizione di
attesa.

Riconoscimento pentola

La rilevazione della pentola garantisce la sicurezza ottimale. Il piano cottura a induzione non
funziona:

e se sulla zona non & presente una pentola o se la pentola non & adatta per I'induzione. In
questo caso & impossibile aumentare la potenza e sul display compare il simbolo [ U ].
Quando si posiziona una pentola sulla zona di cottura il simbolo [ U ] scompare.

e |l funzionamento s'interrompe se durante la cottura si toglie la pentola dalla zona di
cottura. Sul display si illumina il simbolo [ U ]. Il simbolo [ U ] scompare quando la pentola
viene riposizionata sulla superficie di cottura. La cottura procede con la potenza
selezionata in precedenza.

Spegnere la zona di cottura dopo l'uso. Ora la rilevazione della pentola [ U ] € disattivata.

Indicazione del calore residuo

Se dopo lo spegnimento delle zone di cottura o dell'intero piano cottura le zone di cottura sono
ancora calde, cid & segnalato dall'indicazione [ H ].

Il simbolo [ H ] scompare quando le zone di cottura possono essere toccate senza pericolo.
Fintanto che la spia del calore residuo resta accesa, non toccare le zone cottura e non posare
alcun oggetto sensibile al calore sulle zone di cottura. Rischio di incendio o di ustioni!
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Funzione Power

La funzione Power [ P ] offre alle zone cottura una potenza intensificata. Se questa funzione &
attivata, le zone di cottura funzionano con una potenza notevolmente superiore per 5 minuti.

La funzione Power € concepita, ad esempio, per scaldare rapidamente grandi quantita di acqua,
come per portare a ebollizione I'acqua della pasta.

e Attivazione e disattivazione di Power:

Azione Pannello comandi Display
Scegliere la zona Premere [ 0 ] della zona [ 0] e spia della zona
accesa
Attivare Power Premere [ P ] [P]
Disattivare Power scorrere sul "CURSORE" da[PJ]a[0]
o premere [ P ] [9]

e Gestione della potenza massima:

L'insieme del piano cottura & dotato di una funzione di limitazione della potenza massima. Se la
funzione Power & attivata — e la potenza massima prevista non deve essere superata — il
controllo elettronico riduce automaticamente il livello di potenza di un'altra zona di cottura.

Il display di questa zona di cottura mostrera per alcuni secondi un [ 9 ] lampeggiante e poi sara
visualizzato il livello di potenza massima possibile:

Zona di cottura scelta Altra zona di cottura (ad esempio: livello cottura 9)
Viene visualizzato [ P ] [9]diventa[6]0]8], aseconda della zona di cottura

Funzione timer

La funzione timer pud essere utilizzata per tutte le zone cottura con impostazioni di tempo
differenziate (da 0 a 99 minuti) per ciascuna zona.

e Regolazione o modifica del tempo di cottura:

Esempio 16 minuti in posizione 7:

Azione Pannello comandi Display

Scegliere la zona Premere [ 0 ] della zona [ 0] spia della zona
accesa

Selezione della potenza scorrere sul "CURSORE" finoa [ 7] [7]

Selezionare "Timer" Premere [ CL ] [00]

Scegliere le unita Scorrere sul "CURSORE"finoa[6] [Ofisso]e
[ 6 lampeggiante ]

Confermare le unita Premere [ 06 ] [ O lampeggiante ] e
[ 6 fisso ]

Scegliere le decine Scorrere sul "CURSORE"finoa[1] [ 1 lampeggiante ] e
[ 6 fisso ]

Confermare le decine Premere [ 16 ] [16]

Il tempo e impostato e comincia a scorrere.
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e Disattivazione della funzione timer:

Esempio ancora 13 minuti alla posizione 7:

Azione Pannello comandi

Scegliere la zona Premere [ 7 ] nella zona
Selezionare "Timer" Premere [ 13 ]

Disattivare le unita Scorrere sul "CURSORE" finoa [ 0]
Confermare le unita Premere [ 10 ]

Disattivare le decine Scorrere sul "CURSORE" finoa [ 0]
Confermare le decine Premere [ 00 ]

e Spegnimento automatico al termine del tempo di cottura:

Display

spia [ 7 ] della zona
accesa

[13]

[1fisso]e

[ 0 lampeggiante ]

[ 1 lampeggiante ] e
[0 fisso ]

[00]

[00]

Allo scadere del tempo impostato, il timer lampeggia con l'indicazione [ 00 ] ed emette un

segnale acustico.

Premere il tasto [ 00 ] per interrompere il suono e arrestare il lampeggio.

e Uso del timer senza cottura:

Esempio 29 minuti:

Azione Pannello comandi

Attivare il piano cottura Premere [ @ ]

Selezionare "Timer" Premere [ CL ]

Scegliere le unita Scorrere sul "CURSORE" finoa [ 9]
Confermare le unita Premere [ 09 ]

Scegliere le decine Scorrere sul "CURSORE" finoa [ 2]
Confermare le decine Premere [ 29 ]

Il tempo € impostato e comincia a scorrere.

Display

Spie zona illuminate
[00]

[Ofisso]e

[ 9 lampeggiante ]

[ O lampeggiante ] e
[ 9 fisso]

[ 2 lampeggiante ] e

[ 9 fisso]

[29]

Allo scadere del tempo impostato, il timer lampeggia con l'indicazione [ 00 ] ed emette un

segnale acustico.

Premere il tasto [ 00 ] per interrompere il suono e arrestare il lampeggio. Il piano cottura si

spegne.
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Programmazione dell'avviamento rapido

Tutte le zone di cottura sono dotate di un avviamento rapido. La zona di cottura funziona prima
per un certo tempo a piena potenza e quindi si abbassa automaticamente alla potenza
selezionata.

e Programmazione dell'avviamento rapido:

Azione Pannello comandi Display

Scegliere la zona Premere [ 0 ] nella zona spia [ 0 ] della zona
accesa

Selezionare la potenza Scorrere sul "CURSORE"finoa[9] Da[0]a[9]

Scegliere Avviamento rapido Premere ancora [ 9 ] sul “CURSORE" [9][A]lampeggiante

Scegliere la potenza Scorrere sul "CURSORE"finoa[7] da[9]a[8][7]

(ad es. "7") [ 7 Jlampeggiante
con[A]

e Sospensione dell'avviamento rapido:

Azione Pannello comandi Display
Scegliere la zona Premere [ 7 ] nella zona [ 7 ] lampeggiante
con[A]
Selezione della potenza Scorrere sul "CURSORE" da[1]a[9]
Livello di cottura di Cottura con avvio rapido
proseguimento impostat Tempo (min:sec)

1 00:48

2 02:24

3 03:36

4 05:24

5 06:48

6 02:00

7 02:48

8 03:36

9 -1

Funzione Stop & Go

Questa funzione interrompe temporaneamente l'attivita del piano cottura e ne consente il riavvio
con impostazioni invariate.

e Attivazione e disattivazione di Stop & Go:

Azione Pannello comandi Display
Attivare Stop & Go Premere [ Il ] nella zona per 2 sec. [ 1] fisso
Disattivare Stop & Go Premere [ Il ] della zona per 2 sec. [ 1l ] lampeggiante
Premere sulla spia lampeggiante Impostazione
precedente
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Funzione di ripetizione

Dopo aver spento il piano cottura [ 0/1 ] € possibile ripetere le ultime impostazioni selezionate:
e Stato di tutte le zone di cottura (potenza)
e Minuti e secondi delle zone di cottura programmate con i timer
e Funzione di avviamento rapido
e Funzione scaldavivande
La procedura per la ripetizione € la seguente:
e Premere il tasto [ 0/1 ]
e Selezionare allo stesso tempo ed entro 6 secondi le due zone posteriori.
Le impostazioni precedenti sono di nuovo attive

Funzione scaldavivande
Questa funzione consente di raggiungere e mantenere automaticamente una temperatura

di 70 °C.
Cio puo evitare che i liquidi trabocchino e che gli alimenti aderiscano al fondo della pentola.

e Attivazione e arresto della funzione Scaldavivande:

Azione Pannello comandi Display
Selezionare la zona Premere [ 0 ] nella zona da[0]a[9]o[H]
Selezionare 70°C Premere [ U ] [U]

Per arrestare scorrere sul "CURSORE" daf[0]a[9]o[H]

Questa funzione pud essere utilizzata indipendentemente da tutte le zone di cottura.

Quando la pentola é rimossa dalla zona di cottura, la funzione "Scaldavivande" rimane attiva per
circa 10 minuti.

La durata massima di attivazione dello scaldavivande & 2 ore.

Blocco del pannello comandi

Per evitare che un'impostazione del piano cottura possa essere involontariamente modificata, ad
esempio strofinando il vetro, il pannello comandi pud essere bloccato (con I'eccezione del tasto di
accensione e spegnimento [ 0/1 ]).

e Bloccaqgio;
Azione Pannello comandi Display
Accendere il piano cottura Premere [ @ ] [0]o[H]
Bloccare Premere [P ] e[ 0]della zona
anteriore destra Nessun cambiamento
Premere ancora [ 0 ] [L]
o Bloccaqgio;
Azione Pannello comandi Display
Accendere il piano cottura Premere [ @ ] [L]
Entro 5 secondi dall'inizio:
Sbloccare il piano cucina Premere [P ] e[ L]dellazona
anteriore destra [0]
Premere [ P ] Spie della zona spente

38



CONSIGLI DI COTTURA

Qualita delle pentole di cottura

Pentole idonee: acciaio, acciaio smaltato, ghisa, acciaio inox, in alluminio con
fondo magnetico con fondo magnetico.
Pentole non idonee: alluminio e acciaio inox senza fondo magnetico, rame, ottone,

ceramica, porcellana.
| produttori indicano se i loro prodotti sono adatti per l'induzione.
Per verificare se le pentole sono adatte:
e Versare una piccola quantita d'acqua in una pentola e mettere la pentola su una zona di
cottura a induzione impostata a [ 9 ]. L'acqua dovrebbe riscaldarsi entro pochi secondi.
e Posare un magnete sul fondo della pentola. Il magnete deve aderire.

Alcune pentole producono un ronzio quando sono su una zona di cottura a induzione. Questo
non vuol dire che il dispositivo sia difettoso e non influenza in alcun modo il funzionamento.

Misure delle pentole

Entro certi limiti, le zone di cottura si adattano automaticamente al diametro del recipiente di cottura.
Tuttavia il diametro del fondo della pentola non deve essere minore di un certo minimo in funzione del
diametro della zona di cottura.

Posizionare la pentola ben centrata sulla zona di cottura per ottenere un rendimento ottimale del vostro
piano cottura.
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Esempi di regolazione della potenza

(i valori seguenti sono indicativi)

1-2 Sciogliere, stemperare Salse, burro, cioccolato, gelatina
Riscaldare Piatti pronti
2-3 Ammollo Riso, budino e alimenti preparati
Scongelamento Verdure, pesce, prodotti surgelati
3-4 Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 Acqua Patate bollite, zuppa, pasta
Verdura fresca
6-7 Cuocere delicatamente Carne, fegato, uova, salsicce
Gulasch, involtini, trippa
7-8 Bollire Patate, bigne,
Arrostire pancakes
9 Arrostire Bistecche, frittate
Portare a temperatura acqua
P Arrostire Portare ad ebollizione grandi quantita di
Portare a temperatura acqua

MANUTENZIONE E PULIZIA

Primo utilizzo dell’apparecchio

Pulire la superficie in vetro prima di utilizzare il piano a induzione per la prima volta come segue:
e Usare un panno morbido umido o una spugna non abrasiva che non graffi.
e Pulire utilizzando un detergente specifico per il vetro ceramico.
Seguire sempre le istruzioni del fabbricante del prodotto di pulizia.
e Asciugare il vetro con un panno in microfibra per ottenere una finitura lucida e senza aloni.
Consultare la sezione Manutenzione del piano cottura per istruzioni complete sulla pulizia
dopo l'uso.

Manutenzione del piano cottura

Pulizia del vetro del piano cottura

e Pulire la superficie di vetro del piano cottura dopo ogni utilizzo per evitare danni dovuti alla
bruciatura dei residui di cottura.

e Assicurarsi che I'esterno della pentola sia asciutto e pulito. Verificare che non ci siano
granelli di polvere sul piano in vetroceramica o sotto le pentole.

e Sollevare le pentole quando le si sposta per evitare di graffiare la superficie di cottura.

¢ Le fuoriuscite di zucchero, marmellata, gelatina, ecc. devono essere rimosse
immediatamente. In questo modo si eviteranno danni alla superficie di cottura.
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Istruzioni di pulizia passo per passo

e Lasciare che la superficie si raffreddi completamente per evitare il rischio di scottature.
Non applicare i detergen+F4ti sul piano di cottura se & caldo per non rischiare di scolorirlo.
Usare un panno morbido umido o una spugna non abrasiva che non graffi.
Pulire utilizzando un detergente specifico per il vetro ceramico.
Seguire sempre le istruzioni del fabbricante del prodotto di pulizia.
Per le macchie e i segni persistenti, € possibile utilizzare un raschietto adatto per
vetroceramica.
e Asciugare il vetro con un panno in microfibra per ottenere una finitura lucida e senza aloni.

Prodotti di pulizia non idonei

Evitare di utilizzare i seguenti prodotti, in quanto potrebbero danneggiare la superficie:
o Detersivi liquidi non diluiti per piatti

Detersivi per lavastoviglie

Detergenti abrasivi

Detergenti aggressivi o corrosivi (come spray per forni o smacchiatori)

Spugne abrasive o qualsiasi oggetto che possa graffiare il vetroceramica

Apparecchiature per la pulizia ad alta pressione o a vapore

| Nota: Utilizzare sempre prodotti delicati e materiali idonei per prolungare la vita utile del piano

cottura ed evitare danni.
| Nota: assicurarsi che i fondi delle pentole siano puliti onde evitare graffi e residui di cottura

bruciati sulla superficie del vetro.

Per le macchie ostinate

Le forti contaminazioni e le macchie (macchie di calcare, macchie lucide madreperlacee) si
possono rimuovere in modo ottimale quando il piano cottura € ancora tiepido.Usare un prodotto e
un metodo di pulizia abituali.

Se cid non fosse sufficiente, pud seguire i seguenti passaggi:

1. Utilizzi un raschietto per vetri per rimuovere con cura quante piu macchie possibile.

2. Se rimangono ancora macchie, applichi una crema abrasiva delicata e alcalina e lasci agire
per 10 minuti.

3. Poi strofini con una spugna o un panno non abrasivo per rimuovere le macchie.

4. Infine, asciughi il vetro con un panno in microfibra per un risultato lucido e senza aloni.

Gli alimenti bruciati vanno anzitutto impregnati con un panno umido, quindi i resti vanno rimossi
con un raschietto da vetro speciale per piani cottura in ceramica. Quindi pulire il piano di cottura,
come descritto in “Pulizia del vetro del piano cottura”.

Zucchero bruciato e plastica fusa vanno eliminati immediatamente — ancora a caldo — con un
raschietto per vetro. Quindi pulire il piano di cottura, come descritto in “Pulizia del vetro del
piano cottura”. Eventuali granelli di sabbia che possono cadere sul piano cottura dalle bucce di
patata o dall'insalata, possono causare graffi quando si muovono le padelle. Assicurarsi che
nessun granello di sabbia resti sulla superficie.

Eventuali cambiamenti di colore del piano di cottura non influenzeranno il funzionamento e la
robustezza della vetroceramica. Questi non hanno nulla a che fare con danneggiamenti del piano
cottura, ma con residui non rimossi e quindi bruciati.
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Le macchie brillanti sono causate dall’usura della base delle pentole, particolarmente quando
si utilizzano utensili da cucina con un fondo in alluminio o detergenti non adatti. E possibile
rimuoverle, sia pure faticosamente, con i detergenti abituali. Se necessario, ripetere la pulizia

piu volte.

Se si usano detergenti aggressivi e fondi di pentole abrasivi, nel corso del tempo la superficie
del vetro viene raschiata via e compaiono delle macchie scure.

Non utilizzare il piano cottura come un piano di lavoro o per appoggiarvi oggetti.

Sollevare sempre pentole e padelle senza farle scorrere sul vetro del piano.

RISOLUZIONE DEI PICCOLI PROBLEMI

Simbolo [ E 4 ] attivato:

La piastra deve essere configurata con la seguente procedura:

1) Attenzione: non posizionare subito i recipienti sulla piastra ad induzione.

Il) Scollegare il piano cucina dall'alimentazione, disinserire l'interruttore automatico o
staccare l'interruttore generale.

lll) Collegare nuovamente la piastra alla rete elettrica: reinserire l'interruttore automatico o
l'interruttore principale.

IV) Procedura:

* Prendere una pentola con fondo ferromagnetico con un diametro minimo di 16 cm.
* Accendere il piano cottura entro 2 minuti dal collegamento alla rete elettrica.
* Non premere il tasto [ 0/1 ]

V) In primo luogo deve essere annullata la configurazione esistente

1) Premere il tasto [ P ] e tenerlo premuto. @

2) Il simbolo [. ] viene visualizzato su tutti i display c b

3)Ora ciascuna zona deve essere indicata in = . P
successione con il movimento (a -> b -> ¢ -> d).

Eseguire tutto questo movimento entro 2 d a
secondi premendo con il dito dell'altra = - - <=
mano su [ . ]. 2 <u > p

Un doppio bip indica che si & verificato un errore nell'operazione.

In tal caso, ripetere I'operazione dal punto 1.

4) Rilasciare i pulsanti e premere ancora per alcuni secondi il pulsante

[ 0/1] fino alla comparsa di una [ E ] lampeggiante.

5) Attendere fino a quando la [ E ] non smette di lampeggiare.

6) La [ E ] viene automaticamente sostituita da una [ C ]. La configurazione & stata
cancellata.

Nota: Piastre induzione con 3 zone di cottura: Iniziare con la zona posteriore destra
(b) (dato che la zona anteriore destra non esiste).

VI) Come si riconfigura il piano cottura?

1) Prendere un contenitore ferromagnetico con un diametro di almeno 16 cm.

2) Selezionare la zona di cottura premendo il simbolo [ C ] corrispondente.

3) Disporre la pentola sulla zona che si desidera configurare.

4) Attendere che la [ C ] diventi un trattino [ - ]. La zona di cottura & configurata.

5) Continuare nello stesso modo per tutte le zone di cottura che mostrano una [ C ].
6) Le zone di cottura saranno configurate quando tutte le zone verranno rilevate
senza che sia visualizzato alcun simbolo.

Utilizzare solo una pentola per eseguire la configurazione.

Non mettere mai piu contenitori sui punti di cottura durante la configurazione.

Se il simbolo visualizzato rimane [ E 4 ], chiamare il servizio clienti.
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Il piano cottura o la zona di cottura non funziona:

¢ |l piano cottura &€ erroneamente collegato la rete elettrica

e E scattato linterruttore automatico -> controllare linterruttore automatico nel quadro
elettrico.

¢ Verificare che il blocco non sia attivato

¢ | comandi a sfioramento sono bagnati o sporchi di grasso

e Un oggetto & poggiato sui tasti a sfioramento

Simbolo [ U ] attivato:

¢ Non c'é nessuna pentola sulla zona di cottura
e La pentola non & adatta per I'induzione
¢ |l diametro del fondo della pentola & troppo piccolo rispetto alla zona di cottura

Simbolo [ E ] attivato:
e Chiamare il servizio post-vendita.

Una o tutte le zone si spengono:

Si é attivato il dispositivo di sicurezza

La sicurezza si attiva quando ci si € dimenticati di spegnere una zona cottura

La sicurezza puo attivarsi anche quando uno o piu comandi a sfioramento sono coperti
Una pentola € vuota e il fondo € surriscaldato

inoltre il piano cottura ha un sistema di riduzione automatica della potenza e di
spegnimento automatico in caso di surriscaldamento

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano cottura:

e Questo non & un difetto; in questo modo il ventilatore protegge le apparecchiature
elettroniche
e La ventola si ferma automaticamente.

Simbolo [ L ] attivato:
e Vedere il capitolo sul bloccaggio

Simbolo [ Il ] attivato:

e Vedere il capitolo "Pausa".
Simbolo [ U ] attivato:

e Vedere il capitolo "Funzione Scaldavivande".
Simbolo [ =} ].o [ Er03 ] attivato:

e Un oggetto o un liquido copre i tasti dei comandi. |l simbolo si spegne non appena i tasti
vengono rilasciati o puliti.
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Simbolo [ E2 ] o [ E H ] attivato:

¢ |l piano cottura é surriscaldato; lasciarlo raffreddare e poi riattivarlo.
Simbolo [ E3 ] attivato:

e La pentola non e adatta, utilizzare una pentola diversa.
Simbolo [ E6 ] attivato:

e Errore del circuito elettrico. Controllare la frequenza e la tensione della rete elettrica.
Simbolo [ E8 ] attivato:

e L'apertura di alimentazione dell'aria del ventilatore & ostruita. Liberare I'apertura.
Simbolo [ E C ] attivato:

e Errore di configurazione. Reimpostare il piano cottura come indicato nel capitolo "Si
illumina il simbolo
[E4]".

Se uno di questi messaggi di errore resta visualizzato, contattare il servizio di assistenza.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

e i materiali di imballaggio sono ecologici e riciclabili.
e i dispositivi elettronici contengono metalli preziosi. Si prega di informarsi presso la propria
amministrazione sulle possibilita di riciclaggio.

Non buttare via I'apparecchio con la spazzatura
Rivolgersi all'apposito servizio di prelievo a domicilio o portare
I'apparecchio elettrico al contenitore del proprio comune
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PRESCRIZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Il montaggio deve essere effettuato esclusivamente da specialisti autorizzati.
L'utente deve essere al corrente della legislazione e delle norme del paese in cui si trova.

Installazione della fascia impermeabile

La fascia autoadesiva in dotazione con l'apparecchio evita le infiltrazioni nei mobili.
L'installazione della fascia deve essere eseguita con grande cura come illustrato nel disegno in
basso.

Rimuovere la pellicola protettiva (3) e
incollare la fascia di guarnizione (2) sul
bordo del piano cottura a 2 mm dal contorno

Incasso
e Foro nel ripiano secondo il modello piano cottura:
Dimensioni del Misure . -
) . Dimensioni vetro
taglio montaggio a raso
Tipo Larghez- Profgndl- Larghez- Prof(?ndl- Raggio | Larghez- Prof(?ndl- Altezza
za ta za ta za ta
1753-2
1753-g1V03 560 mm | 4990 mm [654 mm | 524mm | 7 mm | 650 mm | 520 mm | 4 mm
1754-2
1755-3 750 mm | 490 mm | 804 mm | 524 mm | 7mm | 800 mm | 520 mm | 4 mm
1755-g1V03

o La distanza tra il piano cottura e la parete deve essere almeno di 50 mm.

e |l piano cottura € un apparecchio che appartiene alla classe di protezione «Y». Su un lato
o sul retro pud essere incorporata una parete alta di un armadio o di un muro. Sull'altro
lato non deve trovarsi alcun mobile o dispositivo la cui altezza superi la superficie del
piano cottura.

e | rivestimenti dei piani di lavoro devono essere in materiali resistenti al calore (100°C)

e | materiali del piano di lavoro possono gonfiarsi a contatto dall'umidita. Proteggere le
superfici tagliate ricoprendole con una vernice o una colla speciale.

e Le strisce sui bordi dei muro devono essere resistenti al calore.

e Non installare il piano cottura sopra un forno _L
non ventilato o una lavastoviglie. 1|
e Lasciare sotto l'involucro dell'apparecchio un mme

distanza libera di 20 mm per assicurare una >67mn
buona ventilazione delle apparecchiature
elettroniche.

e Se sotto il piano cottura si trova un cassetto,
accertarsi di non riporvi oggetti infammabili (ad
es. prodotti spray) e oggetti non resistenti agli ’
calore.

e Per la distanza tra il piano cottura e la cappa
aspirante osservare le istruzioni del fabbricante ’
della cappa. In mancanza di istruzioni, e ;
necessario mantenere una distanza minima di ] ’J_L ’J_L /

760 mm.

1L
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e Dopo il collegamento il cordone elettrico non deve essere soggetto a sollecitazioni
meccaniche, quali quelle.

¢ Avvertenza: Usare esclusivamente le strutture di protezione del piano cottura previste dal
produttore del piano cottura, rastrelliere designate dal produttore come idonee a tale
scopo o barre di protezione integrate nell'apparecchio. L'uso di recinzioni inadatte puo
causare incidenti.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

e L'installazione e la connessione alla rete elettrica devono essere affidate esclusivamente
ad uno specialista (elettricista) a conoscenza delle normative prescritte.

e Dopo il montaggio tutti i componenti sotto tensione devono rimanere schermati.

e Le informazioni necessarie per il collegamento elettrico si trovano sulla targhetta di
identificazione nella parte inferiore dell'unita.

e L'apparecchio deve essere separato dalla rete elettrica per mezzo di un interruttore
multipolare. Quando l'interruttore € aperto (circuito interrotto), la distanza tra i contatti deve
essere di almeno 3 mm.

e |l circuito elettrico deve essere separato dalla rete mediante i dispositivi necessari, ad
esempio interruttori sicurezza, fusibili, interruttori differenziali e morsetti.

e Se l'unita non é dotata di una presa di corrente accessibile, nel contesto dell'installazione
sara necessario prevedere I'aggiunta di un dispositivo di disinserimento.

¢ |l cordone di alimentazione deve essere installato in modo che non possa toccare le parti
calde del piano cottura o del forno.

Attenzione!

Questo apparecchio €& dotato di una connessione a una tensione di rete 230V ~ 50/60Hz
Collegare sempre la presa di terra. Rispettare lo schema di connessione.

La scatola di collegamento si trova sotto il piano cottura.

Per aprire il coperchio, utilizzare un cacciavite e inserirlo nelle due tacche davanti alle due frecce.

COLLEGAMENTO DEL PIANO COTTURA:

. Cavo di Cavo di Calibratura
Rete Allacciamento . \ . \ . .
alimentazione | alimentazione interruttori
230 V~ 50/60 Hz | Monofase +N | 3x25mm2 | [10°VV-F 25A*
’ HO5RR-F
. HO5VV-F
~ 2 *
400 V~ 50/60Hz 2 fasi +N 4 x25mm HO5RR - F 16 A

* calcolato utilizzando il coefficiente di contemporaneita secondo lo standard e 60 335-2-6

ot Em@@ @ zn QOOO @

Ni2) £ L1 L2 Nw3) L

Attenzione! Inserire bene i conduttori e serrare bene le viti.

Non ci assumiamo alcuna responsabilita per incidenti derivanti da una connessione
inadeguata o verificatisi su dispositivi privi di messa a terra o con messa a terra difettosa.
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BEZPIECZENSTWO

Srodki ostroznosci przed uzyciem

Nalezy rozpakowac wszystkie materiaty.

Urzadzenie powinni montowa¢ i podtgcza¢ wykwalifikowani
specijalisci. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
szkody powstate wskutek btedow w montazu lub podtgczeniu.
Aby mozliwa byla eksploatacja urzadzenia, nalezy je
prawidtowo zamontowa¢ w pomieszczeniu kuchennym, na
przeznaczonej do tego celu i zatwierdzonej powierzchni
robocze,.

Niniejsze urzgdzenie gospodarstwa domowego stuzy wytgcznie
do gotowania potraw, z wytgczeniem wszelkich innych
zastosowan domowych, komercyjnych bgdz przemystowych.
Nalezy usunaC z powierzchni szklanej wszelkie etykiety i
naklejki.

Urzadzenia nie nalezy w zaden sposob modyfikowac.

Ptyta grzejna nie moze by¢ uzywana jako element wolno stojgcy
ani blat kuchenny.

Urzadzenie musi zosta¢ uziemione i podtgczone zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Nie nalezy podtgczac urzadzenia za pomoca przedtuzacza.
Urzadzenie nie moze by¢ montowane nad zmywarkg ani
suszarkg, gdyz para moze uszkodzi¢ elementy elektroniczne.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania za pomocg
zewnetrznego minutnika bgdz osobnego systemu zdalnego
sterowania.
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Eksploatacja urzadzenia

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc¢ pola grzejne.
Uzywajgc do gotowania ttuszczow lub olejow, nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz sg one tatwopalne.

W trakcie uzywania i po uzyciu urzgdzenia nalezy zachowac
ostroznos¢, by nie doszto do oparzen.

Nalezy dopilnowac, by do szkta czy rozgrzanego naczynia nie
dotykat przewod zadnego zamontowanego na state ani
przenosnego urzgdzenia.

W poblizu wtgczonego urzadzenia nie nalezy umieszczac
namagnesowanych przedmiotéw (takich jak karty kredytowe,
dyskietki, kalkulatory).

Nie stawiaC¢ na ptycie metalowych przedmiotow innych niz
naczynia do gotowania. Przypadkowe uruchomienie urzgdzenia
lub ciepto resztkowe moze skutkowac rozgrzaniem, stopieniem,
a nawet zaptonem tych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy zakrywac urzgdzenia tkaning ani pokrowcem.
Materiat moze sie bardzo rozgrzac i zapalicC.

Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o) ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i umystowych, a takze osoby nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, o ile odbywa sie to pod
nadzorem Ilub osoby te zostaty poinstruowane w kwestii
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia
z tym zwigzane.

Dzieci nie mogg sie bawicC urzgdzeniem.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani przeprowadza¢ konserwacji
niniejszego urzgdzenia bez nadzoru.

Na ptycie nie nalezy umieszcza¢ metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, gdyz mogg sie
nagrzac.
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Srodki ostroznosci zapobiegajace uszkodzeniu urzadzenia

Zle wykonczone dna lub uszkodzone garnki (nieemaliowane,
zeliwne) mogg uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Piasek i inne materiaty scierne mogg uszkodzi¢ szkto
ceramiczne.

Nalezy unika¢ upuszczania nawet matych przedmiotéw na
witroceramike.

Nie nalezy uderzac¢ garnkami o krawedz szkta.

Nalezy upewnic sie, ze wentylacja urzgdzenia dziata zgodnie z
instrukcjg producenta.

Na ptycie witroceramicznej nie nalezy stawiacC ani pozostawiac
pustych garnkéw i patelni.

Cukier, materiaty syntetyczne ani folia aluminiowa nie mogg
mieC stycznosci z polami grzejnymi. Moze to spowodowac
pekniecie lub  innego rodzaju  uszkodzenie  szkfa
witroceramicznego na skutek schtodzenia. Nalezy wowczas
wylgczyC urzgdzenie i niezwtocznie usungc te materiaty z pola
grzejnego (zachowujgc ostroznosc¢, aby sie nie oparzyc).
OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru: na powierzchni ptyty grzejnej
nie mozna przechowywac zadnych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy umieszczaC rozgrzanych naczyn na panelu
sterowania.

Jezeli pod zamontowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada,
nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen miedzy zawartoscig
szuflady a dolng powierzchnig urzadzenia (2 cm). Ma to
kluczowe znaczenie dla zapewnienia odpowiedniej wentylacji.
W szufladzie pod ptytg witroceramiczng nigdy nie nalezy
umieszcza¢ przedmiotow tatwopalnych (takich jak aerozole).
Ewentualne szuflady na sztuéce muszg by¢ odporne na
dziatanie ciepta.
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Srodki ostroznosci w przypadku usterki urzadzenia

e W przypadku wystgpienia usterki, nalezy wytgczyC urzadzenie i
odtgczyc€ zasilanie.

e Jezeli szkto ceramiczne jest popekane, nalezy odigczyC
zasilanie i skontaktowac sie z serwisem.

e Napraw mogg dokonywac wytgcznie specjalisci. Nie nalezy
samodzielnie otwiera¢ urzgdzenia.

e OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest popekana, nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, by zapobiec porazeniu prgdem.

Inne srodki ostroznosci

e Nalezy zawsze upewniC sie, ze naczynie umieszczono
posrodku pola grzejnego. Dno naczynia musi pokrywac jak
najwiekszg powierzchnie pola grzejnego.

e Pole magnetyczne moze zakiécaC dziatanie rozrusznikdw
serca. Zalecamy uzyskanie stosownych informacji na ten temat
od sprzedawcy lub lekarza.

e Nie nalezy uzywacC naczyn aluminiowych lub wykonanych z
materiatdow syntetycznych, poniewaz mogg sie stopiC na
rozgrzanych polach grzejnych.

e NIE NALEZY NIGDY podejmowaé préb ugaszenia ognia woda.

W takiej sytuacji nalezy wylgczy¢ urzgdzenie, a nastepnie

przykryC ptomien np. pokrywkg lub kocem gasniczym.

UZYCIE GARNKOW NISKIEJ JAKOSCI LUB PODKLADEK A

A INDUKCYJNYCH DO NACZYN NIEMAGNETYCZNYCH

STANOWI NARUSZENIE WARUNKOW GWARANCJI. W
TAKIM PRZYPADKU PRODUCENT NIE

PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK
USZKODZENIA PLYTY I/LUB JEJ OTOCZENIA.

51



OPIS URZADZENIA

Informacje techniczne

Typ 1753-2
1754-2
1755-3
1753-g1V03
1755-g1V03
Moc catkowita 7400 W
Zuzycie energii przez ptyte EC** 174 Wh/kg
Lewe przednie pole grzejne @210 mm
Wykrywanie minimalnej Srednicy @ 100 mm
Moc znamionowa* 2300 W
Dodatkowa moc* 3000 W
Ustandaryzowana kategoria naczyn C
Zuzycie energii ECcw™* 168,4 Wh/kg
Lewe tylne pole grzejne @175 mm
Wykrywanie minimalnej Srednicy @ 90 mm
Moc znamionowa* 1100 W
Dodatkowa moc* 1400 W
Ustandaryzowana kategoria naczyn B
Zuzycie energii ECow™* 177,3 Wh/kg
Prawe tylne pole grzejne @210 mm
Wykrywanie minimalnej Srednicy @ 100 mm
Moc znamionowa* 2300 W
Dodatkowa moc* 3000 W
Ustandaryzowana kategoria naczyn C
Zuzycie energii ECcw** 168,4 Wh/kg
Prawe przednie pole grzejne 175 mm
Wykrywanie minimalnej srednicy @ 90 mm
Moc znamionowa* 1100 W
Dodatkowa moc* 1400 W
Ustandaryzowana kategoria naczyn A
Zuzycie energii ECcow™* 181,9 Wh/kg

* Podana warto$¢ mocy moze sie r6zni¢ w zaleznosci od rozmiardéw patelni i

materiatu, z ktérego jest wykonana.

** obliczono zgodnie z metodg pomiaru wydajnosci wg normy EN 60350—2
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Tryb zuzycia energii Wartos¢ |Jednostka

Tryb wytgczenia poboru energii - Po <0.5 W

Pobor mocy w trybie czuwania - Ps <0.5 W

Pobdr mocy w trybie czuwania z utrzymanym <20 W
potgczeniem sieciowym - Py T

Zgodnie z zatgcznikiem Il do rozporzgdzenia (WE) nr 1275/2008 oraz rozporzgdzeniem (UE)
2023/826

Po : Tryb wytgczenia jest zdefiniowany w nastepujgcy sposob:

- Plyta grzejna jest wytgczona.

- Wentylator jest nieaktywny.

- Zaden wskaznik ciepta resztkowego nie jest aktywny.

Ps : Tryb czuwania definiuje sie nastepujgco:

- Plyta grzejna jest wigczona bez aktywnej funkcji gtdwnej. (ponizej 20 minut)

Py : Tryb czuwania z utrzymanym potgczeniem sieciowym definiuje sie nastepujgco:
- Plyta grzejna jest wigczona bez aktywnej funkcji gtdwnej. (ponizej 20 minut)

- Pofgczenie sieciowe jest aktywne.

Panel sterowania

Wyswietlacz

minutnika

\ <«—1 Dioda kontrolna minutnika

Dioda kontrolna pola

grzejnego
Wyswietlacz mocy

Dioda kontrolna

Dioda kontrolna pauzy

wt./wyt. l

N
®<U > P

e : 1

Przycisk | | Przycisk SUWAK wyboru mocy i strefa | | Przycisk
wt./wyt. utrzymywani ustawiania minutnika funkcji Power
a ciepta

Przycisk
pauzy
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EKSPLOATACJA URZADZENIA

Sterowanie dotykowe

Ptyta ceramiczna jest wyposazona w sterowanie elektroniczne z przyciskami dotykowymi.
Dotkniecie okreslonego przycisku skutkuje uruchomieniem odpowiadajgcej mu funkciji.

Uruchomienie funkcji potwierdza zapalona dioda kontrolna, litera lub liczba na wyswietlaczu i/lub
krotki sygnat dzwiekowy.

W przypadku standardowego uzycia nalezy naciskac tylko jeden przycisk
jednoczesnie.

Wyswietlacz

Wyswietlacz Znaczenie Opis

0. Zero Aktywacja pola grzejnego.

1...9 Poziom mocy Wybdr mocy gotowania.

U Nie wykryto garnka Brak garnka lub niewtasciwy garnek.

A Przyspieszone Gotowanie automatyczne.

E Komunikat btedu Usterka elektroniczna.

H Ciepto resztkowe Pole grzejne jest goragce.

P Funkcja Power Aktywacja funkcji zwiekszonej mocy.

L Blokada Blokada panelu sterowania.

U Utrzymywanie ciepta Automatyczne utrzymywanie temperatury

Funkcja Stop&Go

o4

70°C
Dziatanie ptyty zatrzymane.



Wentylacja

System chtodzenia dziata w petni automatycznie. Wentylator chtodzgcy wigcza sie z niskg
predkoscig, gdy ciepto wytworzone przez uktad elektryczny osiggnie okreslong wartosc.
Wentylacja witgcza sie z wysokg predkoscig w przypadku intensywnego uzytkowania ptyty.
Wentylator chtodzgcy zwalnia i zatrzymuje sie automatycznie, gdy obwdd elektroniczny zostanie
wystarczajgco schtodzony.

URUCHAMIANIE | OBSLUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy umyc¢ ptyte wilgotng szmatka, a nastepnie doktadnie osuszy¢ catg jej powierzchnie. Nie
nalezy stosowac srodkéw myjgcych, gdyz na szkle mogg pojawic sie niebieskie przebarwienia.

Zasada dziatania indukcji

Pod kazdym z pdl grzejnych umieszczona jest cewka indukcyjna. Po wigczeniu cewka wytwarza
zmienne pole elektromagnetyczne, wskutek czego w ferromagnetycznym dnie garnka wzbudzane
sg prady indukcyjne. W rezultacie garnek umieszczony na polu grzejnym zostaje podgrzany.
Naturalnie konieczne jest korzystanie z odpowiednich garnkéw:

e Zaleca sie stosowanie wszystkich garnkéw ferromagnetycznych (mozna to zweryfikowaé
za pomocg magnesu): garnkow zeliwnych i stalowych, emaliowanych oraz ze stali
nierdzewnej z ferromagnetycznym dnem.

¢ Nieodpowiednie naczynia to garnki i patelnie wykonane z: miedzi, stali nierdzewnej bez
domieszek, aluminium, szkta, drewna, materiatdw ceramicznych, kamionki itp.

Indukcyjne pole grzejne automatycznie dostosowuje sie do rozmiaru naczynia. Naczynie nie
moze mieC zbyt matej srednicy. Wykrywana srednica zalezy od srednicy pola grzejnego.

Jezeli garnek nie nadaje sie do uzytku na ptycie indukcyjnej, na wyswietlaczu pojawi sie symbol
[U]

SUWAK wyboru mocy i strefa ustawiania minutnika

Aby wybra¢ poziom mocy, nalezy przesungé¢ palec po SUWAKU dotykowym. Aby wybraé
konkretng wartos¢, wystarczy dotkng¢ palcem danego miejsca.

SUWAK wyboru mocy i strefa
ustawiania minutnika

Bezposrednie
dotkniecie
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Uruchamianie

¢ Wiaczanie/Wylaczanie plyty

Czynno$¢ Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczanie Nacisngc przycisk [ (D] i [ 0] miga
przytrzymac przez 2 s

Wytgczanie Nacisng¢ przycisk [ (D] [ Brak symbolu lub [ H ]

przytrzymac przez 2 s
¢ Uruchamianie / wylaczanie pola grzejneqo:

Czynno$¢ Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor pola grzejnego Nacisngc¢ [ 0 ] przy [ 0]izapalona dioda
wybranym polu grzejnym
kontrolna Wybér ustawien Przesung¢ SUWAK od[0]do[9]
(regulacja mocy) w prawo lub w lewo
Wyltaczanie Przesung¢ SUWAK na [0 ] [O]lub[H]
lub nacisng¢ [ 0 ] [O]lub[H]

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sie zadnej czynnosci, sterowanie elektroniczne powraca do
trybu oczekiwania.

Wykrywanie naczynia

System wykrywania garnka zapewnia petne bezpieczenstwo. Indukcja nie zachodzi:
e Gdy na polu grzejnym nie ma garnka lub gdy garnek nie jest przystosowany do[Juzytku
na
ptytach indukcyjnych. W tym przypadku nie mozna zwiekszy¢ mocy, a
na wyswietlaczu pojawia sie [ U ]. Symbol ten zniknie, gdy na polu grzejnym
umieszczony zostanie odpowiedni garnek.

e W przypadku zdjecia garnka z pola grzejnego, dziatanie zostaje przerwane. Na
wyswietlaczu pojawia sie [ U ]. Symbol [ U ] zniknie, gdy naczynie zostanie ponownie
umieszczone na polu grzejnym. Gotowanie bedzie kontynuowane zustawionym wczesniej
poziomem mocy.

Po uzyciu nalezy wytgczy¢ element grzejny, aby nie uruchomita sie funkcja wykrywania naczynia
[U]

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytgczeniu pola grzejnego lub catkowitym wytgczeniu ptyty pola grzejne pozostajg rozgrzane,
co wskazuje symbol [ H ] na wyswietlaczu.

Symbol [ H ] znika, gdy pola grzejne ostygng na tyle, by mozna ich byto bezpiecznie dotkngc.
Dopoki palg sie wskazniki ciepta resztkowego, nie nalezy dotykac¢ podl grzejnych ani umieszczac
na nich delikatnych przedmiotow. Istnieje ryzyko oparzen i pozaru.
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Funkcja Power

Funkcja Power [ P ] zwieksza moc wybranego pola grzejnego.

Jesli ta funkcja jest wtgczona, pola grzejne przez 10 minut pracujg z dodatkowo zwigekszong
mocg. Funkcja Power stuzy m.in. do szybkiego podgrzewania duzych ilosci wody, na przykfad
podczas gotowania klusek.

o Wiaczanie/Wytaczanie funkcji Power:

Czynno$¢ Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor pola grzejnego Nacisngc¢ przycisk [ 0 ] przy [ 0 ]idioda kontrolna
odpowiednim polu grzejnym
Zaswieci sie
Wigczanie funkcji Power Nacisngc¢ przycisk [ P ] [P]przez 5 min
Wytaczanie funkcji Power Przesung¢ SUWAK od[P]do[0]lub
nacisng¢
lub nacisngC [ P ] [9]

e Zarzadzanie enerqia:

Ptyta posiada okreslong moc maksymalng. Kiedy funkcja dodatkowej mocy jest wigczona, aby nie
przekraczaC mocy maksymalnej, uktad elektryczny automatycznie zmniejsza poziom mocy
innego pola grzejnego. Wyswietlacz miga na [ 9 ] przez kilka sekund, a nastepnie pokazuje
maksymalng dozwolong moc:

Wybrane pole grzejne Drugie pole grzejne: (przyktad: poziom mocy 9)

wyswietla sie [ P ] [ 9] zmieniasiena[6]lub[8]w zaleznosci od typu pola
grzejnego

Minutnik

Minutnika mozna uzywac jednoczes$nie dla wszystkich pdl grzejnych, ustawiajgc rézne czasy (od
0 do 99 minut) dla kazdego z nich.

e Wvyboér i zmiana czasu gotowania: Przykiad dla 16 minut na poziomie 7:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wybor pola grzejnego Nacisng¢ na wyswietlaczu [ 0 ] Zaswieci sie [ 0 ] i dioda
Wybra¢ poziom mocy Przesung¢ SUWAK na [ 7] [7]

Wybraé « Minutnik » Nacisng¢ na wyswietlaczu [ CL ] [00]

Ustawi¢ jednosci Przesung¢ SUWAK na [ 6] [ O pali sie] [ 6 miga]
Zatwierdzi¢ jednosci NacisngC¢ [ 06 ] [ 0 miga] [ 6 pali sie]
Ustawic¢ dziesigtki Przesung¢ SUWAK na[1] [ 1 miga] [ 6 pali sie]
Zatwierdzic¢ dziesigtki NacisngC [ 16 ] [16]

Czas zostaje potwierdzony i rozpoczyna sie gotowanie.
o Wylaczanie czasu gotowania: Przykiad dla 13 min. na poziomie 7:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wybor pola grzejnego Nacisng¢ na wyswietlaczu [ 7 ] Zaswieci sie [ 0 ] i dioda
kontrolna

Wybraé « Minutnik » Nacisngc¢ przycisk [ 13 ] [13]

Dezaktywowac jednosci Przesung¢ SUWAK na [0 ] [ 1 pali sie ] [ 0 miga]

Zatwierdzic jednosci Nacisngc¢ [ 10 ] [ 1 miga] [ O pali sie]

Dezaktywowac dziesigtki Przesung¢ SUWAK na [0 ] [ 0 miga] [ O pali sie]

Zatwierdzi¢ dziesigtki Nacisng¢ [ 00 ] [00]
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e Automatyczne wylaczenie po uptynieciu czasu gotowania:

Gdy ustawiony czas gotowania dobiegnie konca, na wyswietlaczu zacznie migac [ 00 ] i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy i migajgcy wyswietlacz, wystarczy
nacisngc¢ przycisk [ 00].

e Funkcja minutnika do jajek:

Przykiad dla 29 minut:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczy¢ ptyte Nacisng¢ symbol [ 0, I Kontrolki pola grzejnego
sg Wigczone

Wybraé « Minutnik » Nacisng¢ na wyswietlaczu [ CL ] [00]

Ustawic jednosci Przesung¢ SUWAK na[9] [ O pali sie] [ 9 miga]

Zatwierdzic jednosci NacisngC¢ [ 09 ] [ 0 miga] [ 9 pali sie]

Ustawic dziesigtki Przesung¢ SUWAK na[2] [ 2 miga] [ 9 pali si€]

Zatwierdzi¢ dziesigtki Nacisngc [ 29 ] [29]

Po kilku sekundach dioda kontrolna przestanie migac.

Gdy ustawiony czas gotowania dobiegnie koca, na wyswietlaczu minutnika zacznie migac¢

[ 00 ] i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy i migajgcy wyswietlacz,
wystarczy nacisngc¢ przycisk [ 00]. Ptyta zostanie wytgczona.

Gotowanie automatyczne
Wszystkie pola grzejne wyposazone sg w funkcje gotowania automatycznego. Pole grzejne

poczatkowo pracuje przez pewien czas z petng mocg, po czym moc jest automatycznie
zmniejszana do wybranego poziomu.

o Wiaczanie:
Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor pola grzejnego Nacisng¢ na wyswietlaczu [ 0 ] Zaswiecisie [0]i
dioda kontrolna
Ustawianie petnej mocy Przesung¢ SUWAK na[9] Przejs¢od[0]do[9]
Gotowanie automatyczne Nacisngc [ > ] [9]mrugaz[A]
Wybdr poziomu mocy Przesung¢ SUWAK na [ 7] [9] zmieniasiena[ 8]
[7]mrugaz[A]
(na przyktad 7) [7]mrugaz[A]
e Wyilaczanie automatyczneqo gotowania:
Czynnoéé Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor pola grzejnego NacisngcC [ 7 ] przy wybranym [7]migarazemz[A]
polu grzejnym
Wybdr poziomu mocy Przesung¢ SUWAK od[1]do[9]
Wybrany poziom | Czas automatycznego
mocy gotowania (min:s)
1 00:48
2 02:24
3 03:36
4 05:24
5 06:48
6 02:00
7 02:48
8 03:36
9 -
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Funkcja Stop&Go

Ta funkcja na pewien czas zatrzymuje wszystkie aktywne funkcje ptyty, pozwalajgc na ponowne
uruchomienie z takimi samymi ustawieniami.

¢ Wiaczanie/Wyltaczanie funkcji pauzy:

Czynno$¢é
Wiagczanie pauzy

Wylgczanie pauzy

Panel sterowania
Nacisngc€ przycisk [ 1l ] i
przytrzymac przez 2 s

Nacisngc¢ przycisk [ 1l ]
i przytrzymac przez 2 s

Wyswietlacz

[ 1 ] wySwietla sie
na wyswietlaczach
pol grzejnych
kontrolka pauzy
miga

Nacisngc¢ inny przycisk dotykowy lub  Kontrolka pauzy gasnie
przesungc¢ palcem SUWAK

Funkcja przywracania ustawien

Po wytgczeniu ptyty (0/I) mozna przywrdcic ostatnie ustawienia:
e etapy gotowania dla wszystkich pol grzejnych (poziomy mocy),
e minuty i sekundy zaprogramowane w minutnikach poszczegdlnych pol grzejnych,
¢ funkcje utrzymywania ciepta.
W tym celu nalezy:
e Nacisng¢ przycisk [0/I]
¢ Nastepnie jednoczesnie nacisngc przyciski przy 2 polach grzejnych przed uptywem
6 sekund. Aktywowane zostajg ostatnie ustawienia.

Funkcja utrzymywania ciepta

Ta funkcja pozwala automatycznie osiggng¢ i utrzymac temperature 70°C. Zapobiega to kipieniu
ptyndw i przypalaniu potraw smazonych na patelni.

e Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

Czynnoécé Panel sterowania Wyswietlacz

Wybor pola grzejnego Nacisngc¢ [ 0 ] na wyswietlaczu od[0]do[9]Ilub[H]
wybranego pola grzejnego

Wigczanie Nacisng¢ przycisk [ 4 ] na SUWAKU [U]

Wytgczanie nacisng¢ [ U ] przy wybranym [U]
polu grzejnym
Przesung¢ SUWAK od[0]do[9]Ilub[H]

Funkcje mozna uruchamiac niezaleznie dla wszystkich pol grzejnych.
Po zdjeciu garnka, funkcja utrzymywania ciepta pozostaje aktywna przez okoto 10 minut.
Maksymalny czas utrzymywania ciepta to 2 godziny.
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Blokada panelu sterowania

Aby unikng¢ modyfikacji ustawien pdl grzejnych, w szczegdlnosci podczas czyszczenia, mozna
zablokowac panel sterowania (za wyjgtkiem przycisku wt./wyt. [ 0/1 ]).

e Blokowanie:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczanie Nacisngc przycisk [ (D] i [O]lub[H]na
przytrzymac przez 2 s wyswietlaczach

Blokada ptyty 1. Nacisnag¢ jednoczesnie [P ]i[0] brak zmian

na wyswietlaczu prawego przedniego
pola grzejnego

2. Ponownie nacisng¢ [0 ] Wyswietla sie [ L ]
e Odblokowywanie:
Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczanie Nacisngc przycisk [ 0, ]iprzytrzymaé Wyswietla sie [ L]
W ciagu 5 sekund:
Odblokowac¢ ptyte 1. Nacisngc jednoczesnie [P]i[L]na [O]lub[H]na
wyswietlaczu prawego przedniego wyswietlaczach
pola grzejnego
2. Nacisng¢ przycisk [ P ] Nic sie nie wyswietla
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WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Jakos¢ garnkéw

Odpowiednie tworzywa: stal, stal emaliowana, zeliwo, ferromagnetyczna stal nierdzewna,
aluminium z ferromagnetycznym dnem.
Nieodpowiednie tworzywa: aluminium i stal nierdzewna bez ferromagnetycznego dna,
miedz, mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Producenci okreslajg, czy ich produkty sg odpowiednie dla kuchni indukcyjnych. Aby
sprawdzic, czy patelnie sg odpowiednie:

e nalac do naczynia niewielkg ilos¢ wody i umiescic je na polu grzejnym, ktérego moc

ustawiono na [ 9 ]. Woda powinna sie zagotowac w ciggu kilku sekund;

e Dno garnka powinno przycigga¢ magnes.
Niektore garnki wydajg rozne dzwieki po umieszczeniu na indukcyjnym polu grzejnym. Ten
dzwiek nie oznacza uszkodzenia urzgdzenia i nie ma wptywu na gotowanie.
Sktad spodu naczynia moze wptywa¢ na rownomiernos¢ efektéw gotowania i odbior
mocy przez pola indukcyjne.
Nalezy uzywac tylko garnkéw i patelni o gtadkich spodach. Nierowne dna mogg zarysowac
szkto ceramiczne.
Jesli jest to mozliwe, lepiej jest uzywac¢ garnkéw o prostopadtych sciankach. Je$li naczynie
ma kanciaste $ciany, indukcja dziata réwniez na nie. Sciany takiego naczynia moga sie
odbarwic.

ROZMIAR GARNKOW

Pola grzejne w okreslonym zakresie dostosowujg sie automatycznie do s$rednicy garnka.
Jednakze dno naczynia musi mie¢ minimalng srednice odpowiadajgcg okreslonemu polu
grzejnemu.
Aby zapewni¢ ptycie maksymalng wydajnos¢, nalezy umieszcza¢ garnek na srodku pola
grzejnego.
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Przyktadowe ustawienia mocy gotowania

(podane wartosci stanowig jedynie wskazdwki)

Topienie Podgrzewanie

Sosy, masto, czekolada, zelatyna Wczesniegj

Srednim/wolnym ogniu

1-2 przygotowane dania
2.3 Gotowanie na wolnym Ryz, pudding, syrop cukrowy
ogniu Rozmrazanie Suszone warzywa, ryby, mrozonki
3-4 | Parowanie Warzywa, ryby, mieso
4.5 Woda Ziemniaki na parze, zupy, makarony, Swieze warzywa
6-7 Gotowanie na Mieso, watrébka, jajka, kietbaski, gulasze, rolady, flaki

7-8 Gotowanie

Ziemniaki, zapiekanki, wafle

Smazenie, pieczenie

9 Gotowanie wody

Steki, omlety, dania smazone Woda

P Gotowanie wody

eskalopki, steki
Gotowanie duzych ilosci wody

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Pierwsze uzycie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy wyczysci¢ szklang powierzchnie w
nastepujgcy sposob:
Uzywac wilgotnej, miekkiej sciereczki lub nierysujgcej, niesciernej gagbki.

Czyscic¢ za pomocg $rodka czyszczgcego przeznaczonego specjalnie do szkta

Konserwacja ptyty grzewczej

ceramicznego.

Zawsze postepowac zgodnie z instrukcjami producenta srodka czyszczgcego.
Osuszy¢ szkio $ciereczkg z mikrofibry, aby uzyskaé¢ btyszczgce wykonczenie bez smug.
Petne instrukcje czyszczenia po uzyciu znajdziesz w sekcji Konserwacja plyty grzewczej.

Czyszczenie szklanej powierzchni plyty grzejnej

Wyczysci¢ szklang powierzchnie ptyty grzejnej po kazdym uzyciu, aby zapobiec
przypalaniu sie pozostatosci gotowania i uszkodzeniu powierzchni.

Upewnij sie, ze zewnetrzna czes$¢ garnka jest sucha i czysta. Sprawdz, czy na ptycie
ceramicznej lub pod naczyniami nie ma ziarenek kurzu.

Podnos naczynia podczas ich przesuwania, aby unikng¢ zarysowania powierzchni

grzewczej.

Rozlane cukry, dzem, galaretka itp. nalezy usung¢ natychmiast. W ten sposéb
zapobiegniesz uszkodzeniu powierzchni grzewcze;j.
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Instrukcje czyszczenia krok po kroku

o Pozwdl powierzchni catkowicie ostygnagé, aby unikng¢ ryzyka oparzen.

¢ Nie nakfada¢ srodkdéw czyszczacych na rozgrzang ptyte grzejng — moze to spowodowac
odbarwienia.

o Uzywac wilgotnej, miekkiej sciereczki lub nierysujgcej, niesciernej gabki.

e Czysci¢ za pomocg srodka czyszczgcego przeznaczonego specjalnie do szkta
ceramicznego.

e Zawsze postepowac zgodnie z instrukcjami producenta srodka czyszczgcego.

e W przypadku uporczywych plam i zabrudzen mozna uzy¢ odpowiedniego skrobaka do
szkta ceramicznego.

e Osuszyc¢ szkto sciereczkg z mikrofibry, aby uzyskac btyszczgce wykonczenie bez smug.

Nieodpowiednie produkty czyszczace
Unika¢ uzywania nastepujgcych produktéw, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie:
¢ Nierozcienczony ptyn do mycia naczyn
Detergenty do zmywarek
Scierne $rodki czyszczace
Ostre lub zrgce srodki czyszczgce (takie jak spraye do piekarnikdw lub odplamiacze)
Zmywaki scierne lub jakiekolwiek przedmioty, ktére mogg porysowac szkto ceramiczne.
Wysokocisnieniowe lub parowe urzgdzenia czyszczgce

| Uwaga: Zawsze uzywac tagodnych produktow i odpowiednich materiatow, aby przedtuzyé
zywotnosc ptyty grzejnej i zapobiec jej uszkodzeniu.

| Uwaga: Upewnic sie, ze podstawy naczyn kuchennych sg czyste, aby unikng¢ zarysowan i
przypalonych pozostatosci na szklanej powierzchni.

Usuwanie uporczywych plam

Uporczywe zanieczyszczenia i plamy (osady kamienia, btyszczgce miejsca) najlepiej usuwac,
gdy ptyta indukcyjna jest jeszcze ciepta. W tym celu stosuj powszechnie uzywane srodki
czyszczgce i metody czyszczenia

Jedli to nadal nie wystarczy, prosze postepowac zgodnie z ponizszymi krokami:

1. Uzyj skrobaka do szkta, aby ostroznie usung¢ jak najwiecej plam.

2. Jesli plamy pozostajg, natéz tagodny, zasadowy krem czyszczgcy i pozostaw na 10 minut.
3. Nastepnie przetrzyj niescierajacg ggbka lub sciereczkg, aby usungé zabrudzenia.

4. Na koncu wytrzyj szkto $ciereczkg z mikrofibry, aby uzyskac¢ btyszczgcy efekt bez smug.

Zywno$¢, ktéra wykipiata z garnkéw, nalezy najpierw namoczy¢ mokrg szmatka.
Zanieczyszczenia nalezy usuwac skrobakiem szklanym przeznaczonym do ptyt ceramicznych.
Nastepnie nalezy wyczysScic ptyte grzewczg w sposéb opisany w punkcie ,,Czyszczenie szklanej
powierzchni plyty grzejnej”.

Przypalony cukier i stopione tworzywa sztuczne najlepiej usuwac¢ od razu — gdy sg wcigz gorgce
— skrobakiem szklanym. Nastepnie nalezy wyczysci¢ ptyte grzewczg w sposob opisany w
punkcie ,,Czyszczenie szklanej powierzchni plyty grzejnej”. Ziarna brudu/piasku mogg spasc¢
na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakéw lub mycia warzyw i mogg spowodowac
zadrapania podczas przestawiania garnkow. W zwigzku z tym upewnij sie, ze na powierzchni nie
ma zadnych ziaren.
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Odbarwienia ptyty nie wptywajg na jej dziatanie ani site witroceramiki. Nie sg to uszkodzenia
ptyty, ale wynik niedoktadnie usunietych pozostatosci na ptycie, ktore ulegty wypaleniu.

Btyszczgce miejsca powstajg w wyniku zuzycia spowodowanego przez podstawy garnkow, w
szczegolnosci garnkow ze spodem aluminiowym, lub uzycia nieodpowiednich srodkow
czyszczacych. Przy uzyciu zwykilych srodkow czyszczgcych mozna je usungé, tylko z duza
trudnosciag. W razie potrzeby nalezy powtorzy¢ czyszczenie kilka razy.

Ze wzgledu na zastosowanie agresywnych srodkow czyszczgcych i zarysowania spowodowane
przez podstawy garnkow, powierzchnia szkfa jest z czasem $cierana i pozostajg ciemne plamy.
Nie nalezy uzywac ptyty kuchennej jako blatu stotowego ani do odktadania naczyn.

Zawsze podnos garnki/patelnie do gory i nie przesuwaj ich po ptycie szklanej.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Gdy pojawia sie symbol [E 4 ]:

¢ Nalezy zmieni¢ ustawienia ptyty. Nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukcja:
I) Wazne: Przed rozpoczeciem nalezy upewniC sie, ze na ptycie nie znajduje sie
zadne naczynie kuchenne
Il) Odtgczyé urzadzenie od zasilania przez wyjecie bezpiecznika lub za pomocag
wylgcznika automatycznego
lll) Ponownie poditgczy¢ zasilanie ptyty.
IV) Procedura: wzig¢ garnek z ferromagnetycznym dnem, o minimalnej srednicy 16
cm
* rozpoczgc¢ procedure w ciggu 2 minut od podtgczenia ptyty od zasilania
* nie uzywac przycisku dotykowego [ 0/l ]
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V) Krok pierwszy: anulowanie istniejgcej konfiguraciji
1) NacisngC [ P ]i przytrzymaé

2) Symbol [ . ] pojawi sie na kazdym

wyswietlaczu @
3) Druga reka naciskac kolejno i szybko c b
(w czasie krotszym niz 2 s) kazdy z — . <=
wyswietlaczy [ . ]. Nalezy rozpoczg¢ od
przedniej prawej strony i posuwac sie w =
kierunku przeciwnym do ruchu zegara, jak 5
przedstawiono na ilustracji (od a do d). 71 <u > P
Podwdjny sygnat dzwiekowy oznacza, ze wystgpit btgd. Jesli tak sie stato, zaczgc
ponownie od 1).
4) Zdjac¢ palce z panelu dotykowego, a nastepnie przytrzymac przycisk [ 0/1 ] przez
kilka sekund, az pojawi sie migajgcy symbol [ E ].
5) Zaczekac, az symbol [ E ] przestanie migac.
6) Po kilku sekundach, [ E ] automatycznie przechodzi w [ C ]. Istniejgce
ustawienia zostaty anulowane.
Uwaga: W przypadku ptyt indukcyjnych z 3 polami grzejnymi, tj. przy braku
prawego przedniego pola, nalezy rozpoczg¢ procedure od prawego tylnego pola
(b).

VI) Krok drugi: nowa konfiguracja
1) Wzig¢ garnek z ferromagnetycznym dnem o minimalnej srednicy 16 cm
2) Wybrac¢ pole grzejne za pomocg przycisku [ C ] na wyswietlaczu
3) Postawi¢ garnek na polu, ktére bedzie konfigurowane
4) Poczekac, az [ C ] na wyswietlaczu zmieni sie w [ - ]. Wybrane pole grzejne
zostato skonfigurowane.
5) Zastosowac te procedure do kazdego pola grzejnego z wyswietlonym [ C ].
6) Kiedy wyswietlacze sie wylgczg, wszystkie pola grzejne sg skonfigurowane.
Prosimy do catej procedury uzy¢ tego samego garnka.
Nigdy nie stawiac¢ kilku garnkéw na polach grzejnych podczas procesu konfiguraciji.
e Jesli nadal wyswietla sie [ E 4 ], nalezy skontaktowac sie z obstugg klienta

a

Ptyta lub pole grzejne nie uruchamiaja sie:

Ptyta jest nieprawidtowo podtgczona do sieci.
Zadziatat bezpiecznik.

Wigczono funkcje blokady.

Przyciski dotykowe pokryte sg ttuszczem lub woda.
Na ktéryms z przyciskéw potozono jaki$ przedmiot.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ U ]:

e Na polu grzejnym nie ma garnka.
o Garnek nie jest przystosowany do ptyt indukcyjnych.
e Srednica dna garnka jest zbyt mata.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ E ]:

e Nalezy odfgczy¢ i ponownie podtgczyc¢ ptyte.
¢ Nalezy skontaktowac¢ sie z serwisem posprzedazowym.

Wyitaczone jest jedno lub wszystkie pola grzejne:

Zadziatato zabezpieczenie.

Uzytkownik zapomniat 0 wytgczeniu pola grzejnego przez dtuzszy czas.
Zakryty jest jeden lub kilka przyciskéw dotykowych.

Garnek jest pusty, a dno sie przegrzato.

Ptyta posiada funkcje automatycznego zmniejszania mocy i zapobiegania przegrzaniu.
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Wentylacja nie wylacza sie po wytaczeniu ptyty:

e Nie jest to usterka, wentylator chroni elementy elektroniczne.
o Wentylator wytgczy sie automatycznie.

Automatyczny system gotowania nie uruchamia sie:

e Pole grzejne jest nadal gorgce [ H ].
e Ustawiono najwyzszy poziom mocy [ 9 ].

Na panelu sterowania wyswietla sie[ L ]:

e Patrz rozdziat ,Blokada panelu sterowania”.
Na panelu sterowania wyswietla sie [ U 1:

e Patrz rozdziat ,Utrzymywanie ciepta”.
Na panelu sterowania wyswietla sie symbol [l ] :

e Patrz rozdziat ,Funkcja pauzy”.

Na panelu sterowania wyswietla sie symbol | ~ 1lub [ Er031]:

e Na przyciskach sterowania znajduje sie jaki$ przedmiot lub sg one pokryte warstwg
cieczy. Symbol znika, gdy tylko zdejmie sie przedmiot z przyciskdéw lub oczysci sie je.

Na panelu sterowania wyswietla sie[ E2]Ilub[ E H ]:

o Plyta jest przegrzana. Nalezy poczekac, az ostygnie, i wtgczyc€ jg ponownie.
Na panelu sterowania wyswietla sie [ E3 ] :

e Patelnia nie jest odpowiednia. Nalezy uzyc¢ innej patelni.
Na panelu sterowania wyswietla sie [ E6 ] :

e Uszkodzone zasilanie elektryczne. Nalezy sprawdzi¢ czestotliwosc¢ i napiecie pradu w
sieci elektrycznej.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ E8 ] :

e  Wilot powietrza wentylatora jest zablokowany. Nalezy go udroznic.
Na panelu sterowania wyswietla sie [ E C ]:

e Btad konfiguracji. Ponownie ustawi¢ urzgdzenie, patrz rozdziat ,Gdy pojawia sie symbol
[E 4]".

Jesli ktorys z wyzej wymienionych symboli nadal sie wyswietla, nalezy skontaktowac sie z
serwisem.

OCHRONA SRODOWISKA

e Materialy opakowania sg ekologiczne i nadajg sie do przetworzenia.

e Urzadzenia elektroniczne zawierajg zaréwno nadajgce sie do przetworzenia, jak
i szkodliwe dla srodowiska tworzywa, ktére sg konieczne do prawidtowego i
bezpiecznego dziatania urzgdzenia.

e Nie nalezy usuwac urzgdzenia z odpadami domowymi.
e Skontaktowac sie z lokalnym punktem odbioru odpadow,
zajmujgcym sie recyklingiem sprzetu gospodarstwa domowego.
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INSTRUKCJE MONTAZU

Instalacjg powinien sie zajmowac wytgcznie specjalista.
Montaz musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami i standardami krajowymi.

Montaz uszczelki:

Uszczelka dostarczona razem z ptytg zapobiega przedostawaniu sie ptynodw do szafki. Nalezy jg
starannie zamontowac zgodnie z ponizszym rysunkiem.

Nalezy zdja¢ z uszczelki tasme ochronng
(3), a nastepnie przyklei¢ uszczelke (2)
dwa mm od zewnetrznej krawedzi szkfa.

Montaz:
Wymiary wycietych otworéw s3a nastepujace:

Rozmiar Rozmiar wyciecia w Rozmiar
Nr Szeroko | Gteboko | Szeroko | Gteboko | Promie | Szeroko | Gteboko | Grubosc¢
e e e e N 8¢ 8¢
1753-2 560 mm | 490 mm | 654 mm | 524mm | 7 mm | 650 mm | 520 mm 4 mm
1753-g1V03
1754-2
1755-3 750 mm | 490 mm [ 804 mm | 524 mm | 7 mm | 800 mm | 520 mm 4 mm
1755-g1V03
¢ Nalezy dopilnowaé, by miedzy plytag a sciang i po bokach zostatlo 50 mm wolnej
przestrzeni.

e Piyty posiadajg klase ochrony przed wysokg temperaturg ,Y”. Najlepiej jest, gdy wokot
ptyty jest duzo wolnej przestrzeni. Za ptytg moze znajdowac sie sciana, a po jednej ze
stron wysokie przedmioty lub Sciana. Jednakze szafka lub Scianka dziatlowa nie moga
by¢ wyzsze niz ptyta.

e Mebel lub podstawa, na ktérej montowana jest ptyta, oraz brzegi mebli, laminat i klej uzyty
do jego przyklejenia muszg wytrzymywac temperature do 100 °C.

¢ Rowniez krawedzie zabezpieczajgce przy scianie muszg by¢ odporne na ciepfo.

¢ Nie nalezy montowac ptyty na niewentylowanym piekarniku lub zmywarce.

e Pod dolng powierzchnig obudowy ptyty powinno pozosta¢ 20 mm wolnej przestrzeni, aby
zapewni¢ elementom elektronicznym dobry przeptyw powietrza.

e Jezeli pod urzadzeniem znajduje sie szuflada, nalezy unika¢ przechowywania w niegj
tatwopalnych przedmiotow (takich jak aerozole) oraz przedmiotéw nieodpornych na
dziatanie ciepta.

o Materiaty czesto stosowane do produkcji blatow rozszerzajg sie pod wptywem wody. Aby

chroni¢ krawedz blatu, nalezy zabezpieczy¢ jg _l_
warstwg lakieru lub specjalnego 1|
szczeliwa. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé B

naktadajgc klej dostarczony z ptyta, aby zapobiec _ mﬂ
wyciekowi kleju na meble. Uszczelka gwarantuje
szczelnos¢ w przypadku gtadkich blatéw roboczych.

e Odlegtos¢ miedzy ptytg a umieszczonym nad nig
okapem kuchennym musi by¢ zgodna z zaleceniami A
producenta okapu. W przypadku braku instrukciji 1
nalezy zachowac odlegto$¢ co najmniej 760 mm.
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e Po montazu przewdd zasilajgcy nie powinien by¢é w Zzaden sposob ograniczany, na
przykfad przez szuflade.

e OSTRZEZENIE: Nalezy uzywaé wylgcznie oston pityty zaprojektowanych przez
producenta urzgdzenia kuchennego lub wskazanych przez niego jako odpowiednie w
instrukcji uzytkowania, badz oston ptyty stanowigcych cze$¢ urzadzenia. Uzycie
nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyng nieszczesliwego wypadku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

e Montaz urzagdzenia i podtgczenie do sieci powinien przeprowadzi¢ elektryk,
zaznajomiony z przepisami i Scisle ich przestrzegajacy.
e Po montazu w zabudowie nalezy zapewni¢ ochrone przed elementami pod napigciem.
e Dane techniczne niezbedne do wykonania potaczenia elektrycznego mozna znalez¢ na
naklejkach na obudowie ptyty, w poblizu puszki przytgczeniowej.
e Urzadzenie musi by¢ potgczone z siecig elektryczng za pomocg wtyczki z uziemieniem lub
wytgcznika omnipolarnego o rozwarciu stykdw wynoszgcym co najmniej 3 mm.
e Obwod elektryczny musi zosta¢ oddzielony od sieci za pomocg takich urzadzen jak
wytgczniki automatyczne, bezpieczniki lub styczniki.
o Jezeli urzadzenie nie jest wyposazone w tatwo dostepng wtyczke, instalacja musi
zawierac¢ elementy roztgczajgce zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
e Przewdd nalezy umiescic¢ tak, by nie dotykat gorgcych elementéw ptyty lub piekarnika.
Uwagal!
Niniejsze urzgdzenie mozna podtgczac wytgcznie do sieci o napieciu 230 V i czestotliwosci pradu
wynoszgcej 50/60 Hz. Nalezy zawsze podtgczac przewdd uziemienia.
Potgczenia nalezy wykona¢ zgodnie ze schematem.
Skrzynka rozdzielcza znajduje sie pod ptyta, z tytu obudowy. Aby otworzy¢ pokrywe, nalezy uzyé
Srubokretu sredniej wielkosci. Nalezy umies$cic¢ srubokret w szczelinie i otworzy¢ pokrywe.

PODLACZENIE PLYTY:

Siec elektryczna Potgczenie Przewdd Przewdd Wytgcznik
zasilajacy zasilajacy automatyczny
HO5VV-F
~ 2 *
230V~ 50/60Hz 1faza+ N 3x2,5mm HO05RR - F 25A
HO5VV-F
~ 2 *
400V~ 50/60Hz 2 fazy + N 4 x 2,5 mm HO5RR - F 16 A

* Obliczono przy wspétczynniku jednoczesnosci zgodnym z normg EN 60 335-2-6.

n QROQ @ zn PROR @

N2 L+ L1 L2 Nws) <+

Uwaga! Nalezy upewni¢ sie, ze przewody sg odpowiednio zamoc

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek nieszczesliwe wypadki
spowodowane nieprawidiowym podigczeniem lub uzyciem urzadzenia bez uziemienia
badz z wadliwym uziemieniem.
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Vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si vybrali nasi indukcni varnou desku.
Abyste mohli spotfebi¢ co nejlépe vyuzivat, doporu€ujeme vam, abyste si pozorné precetli nasledujici
pokyny a uschovali si je pro pozdéjsi pouziti.
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BEZPECNOST

Opatreni pred pouzitim

Vybalte vSechny materialy.

Montaz a pfipojeni spotfebiCe musi provadét schvaleny
odbornik. Vyrobce nemuze nést odpovédnost za Skody
zpUsobené chybami pfi zabudovavani nebo pfipojeni.

Aby bylo mozné spotrebi€ pouzivat, musi byt dobfe zabudovan
a namontovan v kuchynské lince a na upravené a schvalené
pracovni ploSe.

Tento domaci spotrebiC je urCen vyhradné k vareni potravin
s vylouCenim jakéhokoli jiného domaciho, komerCniho nebo
prumyslového pouziti.

Z keramického skla odstrante vSechny etikety a nalepky.
Spotiebi€ nemérite ani neupravuijte.

Varna deska nesmi byt pouzivana jako samostatné stojici ani
jako pracovni povrch.

Spotfebi€ musi byt uzemnén a pfipojen v souladu s mistnimi
normami.

K pfipojeni nepouzivejte zadny prodluzovaci kabel.
SpotfebiC se nesmi pouzivat nad myCkou nadobi nebo
suSi¢kou: para muze elektronické spotrebice poskodit.
Spotfebi€ neni urCen k ovladani pomoci externiho Casovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
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Pouzivani spotiebice

e Po pouziti varné zény vypnéte.

e Davejte pozor na vareni s pouzitim tukd nebo oleju:
mohou se rychle vznitit.

e Davejte pozor, abyste se pfi pouzivani nebo po
pouzivani spotfebice nepopalili.

e Dbejte na to, aby se zadny kabel pevného nebo pohyblivého
spotrebiCe nedotykal skla ani horkého hrnce.

e V blizkosti zapnutého spotrebiCe se nesmi nachazet
magnetické predméty (kreditni karty, diskety, kalkulacky).

e Nepokladejte zadné kovové predméty s vyjimkou nadobi na
ohrev. V pripade predCasného zapojeni nebo zbytkoveho
tepla muze dojit k jejich zahfati, roztaveni, nebo dokonce
spaleni.

e Spotfebi€ nikdy nezakryvejte tkaninou ani ochrannym
povlakem. Velmi se rozzhavi a vzplane.

e Tento spotfebiC mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpefném
pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecCim.

o Déti si se spotrebiCem nesmégji hrat.

o Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti bez
dozoru.

e Nepokladejte kovoveé predmeéty, jako jsou noze, vidlicky, 1Zice
a poklice, na povrch varné desky, protoze se mohou rozpalit.
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Opatieni na ochranu pred poskozenim spotrebice

e NeoSetfena dna panvi nebo posSkozené hrnce (nesmaltované
litinové hrnce) mohou keramické sklo poskodit.

e Pisek nebo abrazivni materialy poskodit keramicke sklo.

e Nedovolte, aby na sklokeramickou desku padaly pfedmeéty, a to ani
malé.

o Zajistéte, aby odvétravani spotrebice fungovalo podle pokynu
vyrobce.

e Zabrante narazum hrncl na hrany skla.

e Na sklokeramické varné desky nepokladejte prazdne hrnce ani je na
nich nenechavejte.

e Varnych zén se nesmi dotykat cukr, syntetické materialy ani
hlinikové plechy. Ty mohou zpusobit prasknuti nebo jiné zmény
sklokeramického skla ochlazenim: spotfebiC zapnéte
a okamzité je vyjméte z horké varné zony (pozor: nepopalte
se).

e VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: na varnou plochu neodkladejte
zadné predméty.

e Nad ovladaci panel nikdy nepokladejte zadné horké nadobi.

e Pokud je pod vestavénym spotiebiCem umisténa zasuvka,
ujistéte se, ze prostor mezi obsahem zasuvky a spodni Casti
spotrebiCe je dostateCcné velky (2cm). To je nezbytné pro
zajisténi spravného odvétravani.

e Do zasuvky pod sklokeramickou desku nikdy nevkladejte zadné
hoflavé pfedméty (napf. spreje). Pfipadné zasuvky na pribory
musi byt odolné vuci teplu.
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Opatieni v pripadé selhani spotiebice

e Pokud zjistite zavadu, spotifebiC vypnéte a vypnéte privod
elektfiny.

e Pokud je keramické sklo prasklé nebo popraskané, musite
spotrebiC odpoijit od sité a kontaktovat poprodejni servis.

e Opravy musi provadét odbornici. Spotfebi¢ sami
neotevirejte.

e VAROVANI: Pokud je povrch praskly, spotfebi& vypnéte,
abyste zabranili moznosti Urazu elektrickym proudem.

Ostatni ochranné prvky

e Dbejte na to, aby nadobi bylo vzdy ve stfedu varné zény.
Dno nadobi musi co nejvice zakryvat varnou zonu.

e U uzivatell s kardiostimulatorem by mohlo magnetické pole
ovlivnit jeho fungovani. Doporu€ujeme se informovat u
prodejce nebo lékare.

e Nepouzivejte nadobi z hliniku nebo syntetickych materialu:
mohly by se roztavit na jesté horkych varnych zénach.

e NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotrebiC a poté plamen zakryjte napf. poklici nebo
protipozarni dekou.

POUZITI NEKVALITNIHO NADOBI NEBO
INDUKCNIHO ADAPTERU PRO NEMAGNETICKE
A NADOBI| MA ZA NASLEDEK ZNEPLATNENI

ZARUKY. V TAKOVEM PRIPADE NEMUZE

VYROBCE NEST ODPOVEDNOST ZA SKODU
ZPUSOBENOU NA VARNE DESCE A JEJiM OKOLI.
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POPIS SPOTREBICE

Technické vlastnosti

Typ 1753-2
1754-2
1755-3
1753-g1V03
1755-g1V03
Celkovy vykon 7400 W
Spotieba varné desky EChob™™ 174 Wh/kg
Predni leva zéna @210 mm
Minimalni detekce @ 100 mm
Jmenovity vykon* 2300 W
Vykon funkce Booster* 3000 W
Standardizovana kategorie kuchyriského nadobi** C
Energeticka spotfeba ECcw** 168.4 Wh/kg
Zadni leva zéna @175 mm
Minimalni detekce @ 90 mm
Jmenovity vykon* 1100 W
Vykon funkce Booster* 1400 W
Standardizovana kategorie kuchyriského nadobi** B
Energeticka spotfeba ECcw** 177.3 Wh/kg
Predni prava zéna @210 mm
Minimalni detekce @ 100 mm
Jmenovity vykon*® 2300 W
Vykon funkce Booster* 3000 W
Standardizovana kategorie kuchyriského nadobi** C
Energeticka spotfeba ECcw** 168.4 Wh/kg
Zadni prava zéna @175 mm
Minimalni detekce @90 mm
Jmenovity vykon* 1100 W
Vykon funkce Booster* 1400 W
Standardizovana kategorie kuchyriského nadobi** A
Energeticka spotfeba ECcw** 181.9 Wh/kg

* Uvedeny vykon se muze liSit v zavislosti na rozmérech a materialu nadobi.

** Vypocteno podle metody méfeni vykonu (EN 60350-2).
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Rezim spotieby energie Hodnota Jednotka
Spotfeba energie v rezimu vypnuto -P,, <0.5 W
Spotfeba energie v pohotovostnim reZimu - P, <0.5 W
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu se <20 W
zachovanym sitovym pfipojenim - P, T
Podle 1275/2008 EC Priloha 2 & (EU) 2023/826
P, : Rezim vypnuto je definovéan nasledovné:

- Varna deska je vypnuta.

- Zadny ventilator neni aktivni.

- Nezobrazuje se Zadna indikace zbytkového tepla.

P : Pohotovostni rezim je definovén nasledovné:
- Varna deska je zapnuté bez aktivni hlavni funkce. (<20 min)

P,, : Pohotovostni reZzim se zachovanym sitovym pfipojenim je definovan nésledovné:
- Varna deska je zapnuta bez aktivni hlavni funkce. (<20 min)
- Sitové pripojeni je aktivni.

Ovladaci
— | .
Displej minutky] Kontrolka minutky
Displej vykonu Kontrolka
\ / varné zony

Tladitko funkce
udrzovani teploty
Kontrolka

pozastaveni/
Kontrolka paméti
zapnut
: '

D L > F ||>\

I

g

4 A ha ’

Vypinag Posuvnik zény vybéru vykonu a zéna Vykon Pozavs:taven|/
nastaveni minutky pamet
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POUZITIi SPOTREBICE

Dotykové ovladani

Induk¢ni varna deska je vybavena elektronickym ovladanim s dotykovymi tlaCitky. Po stisknuti
tlaCitka prstem se aktivuje pfislusny pfikaz. Tato aktivace je potvrzena kontrolkou, pismenem
nebo Cislem na displeji nebo zvukovym signalem.

Pfi normalnim pouzivani vzdy stisknéte sou€asné pouze jedno tlacitko.

Displej

Displej Oznaceni Funkce

0 Nula Varna zona je aktivovana.

1-9 Uroven vykonu Vybér urovné vareni.

U Detekce nadobi ZAadné nebo nedostatecné
nadobi.

A Urychleni ohfevu Automatické vareni.

E Chybova zprava Elektricka zavada.

H Zbytkové teplo Varna zoéna je horka.

P Vykon Je aktivovan vykon Booster.

L Uzamceni Ovladaci panel je uzamcen.

U UdrZovani teploty Automatické udrZzovani
teploty 70 °C.

Il Pozastaveni Varna deska je pozastavena.

Odvétravani

Systém chlazeni je plné automaticky. Chladici ventilator se spusti pfi nizkych otackach, kdyz
kalorie vyprodukované elektronickym systémem dosahnou urcité urovné. PFi intenzivnim
pouzivani varné desky se odvétravani spusti vysokou rychlosti. Jakmile je elektronicky obvod
dostateCné ochlazen, chladici ventilator snizi otacky a automaticky se zastavi.

SPUSTENI A OVLADANI SPOTREBICE

Pred prvnim pouzitim

Varnou desku Cistéte vihkym hadfikem a poté povrch dikladné osuste. Nepouzivejte myci
prostfedky. Ty by mohly zplsobit modré zabarveni povrchu skla.

Princip indukce

Pod kazdou varnou zonou je umisténa indukéni civka. Pfi zapnuti vytvafi proménné
elektromagnetické pole, které vytvafi indukéni proudy ve feromagnetickém dné nadobi.
Vysledkem je zahfati nadobi umisténého ve varné zéné.

Nadobi je samoziejmé nutné pfizplsobit:
e Doporucuje se veSkeré feromagnetické nadobi (ovéfit si ho muzete pomoci malého
magnetu): litinové a ocelové nadobi, smaltované nadobi, nadobi z nerezové oceli
s feromagnetickym dnem...
e Nefunguje: méd, Cisté nerezova ocel, hlinik, sklo, dfevo, keramika, kamenina...

Indukéni varna zoéna se automaticky pfizplsobi velikosti nadobi. Nadobi s pfili§ malym

prumérem nefunguje. Tento primér se méni v zavislosti na priméru varné zény.
Pokud nadobi neni pfizpisobeno indukéni varné desce, zobrazi se na displeji [ U ].
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Posuvnik zény vybéru vykonu a zéna nastaveni minutky

Chcete-li zvolit vykon pomoci posuvniku, posunte prst na zo6né posuvniku. PFfimy pfistup je
mozny jiz po pfiloZzeni prstu pfimo na vybranou uroverni.

Zéna posuvniku a zéna nastaveni
minutky

e

|
| —

Posuvnik

Pfimy pristup

Spusténi

e Spusténi/vypnuti varné desky:

Akce Ovladaci panel Displej
Ke spusténi Na 2 sekundy stisknéte tlacitko [ @ ]. [ 0] blikaji
K vypnuti Na 2 sekundy stisknéte tlacitko [ @ ]. nicnebo[H]

e Spusténi/vypnuti varné zény:

Akce Ovladaci panel Displej
Vybér zény Stisknéte vybrané [ 0 ] [ 0 ] a kontrolka sviti
Nastaveni Pfejedte po posuvniku [0]az[9]
(upravte vykon) doprava nebo doleva
K zastaveni Prejedte na [ 0 ] na posuvniku [0]nebo [H]
Nebo stisknéte [ 0 ] [0]nebo [H]

Pokud do 20 sekund neni provedena zadna Cinnost, elektronika se vrati do polohy ¢ekani.

Detekce nadobi

Detekce nadobi zajiStuje naprostou bezpecnost. Indukce nefunguije:

e KdyZ neni ve varné zéné zadné nadobi nebo pouzité nadobi neni vhodné na indukci.

V tomto pfipadé je nemozné zvysit vykon a na displeji se zobrazuje [ U ]. Tento symbol
zmizi, kdyz se do varné zény polozi nadobi.

e KdyzZ je nadobi odstranéno z varné zény, provoz se zastavi. Na displeji je [ U ]. Symbol [ U ]
zmizi, kdyz se do varné zdny vlozi zpét nadobi. Vareni pokracuje s dfive nastavenym
stupném vykonu.

Po pouZiti vypnéte topné téleso: nenechavejte detekci nadobi [ U ] aktivni.
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Indikace zbytkového tepla

Po vypnuti varné zony nebo uplném zastaveni varné desky jsou varné zony stale horké a na
displeji se zobrazuje [ H ].

Symbol [ H ] zmizi, kdyz je moZné se varné zony bezpeéné dotknout.

Pokud sviti indikatory zbytkového tepla, nedotykejte se varnych zéon a nepokladejte na né zadné
pfedméty citlivé na teplo. Existuje riziko popaleni nebo pozaru.

Funkce vykonu

Funkce vykonu [ P ] zvySi vykon zvolené varné zony.

Pokud je tato funkce aktivovana, varné zony funguji po dobu 10 minut s ultravysokym
vykonem. Funkce vykonu se hodi napfiklad v situacich rychlého ohfevu velkého mnozstvi
vody, jako je vareni nudli.

e Spusténi/zastaveni funkce vykonu:

Akce Ovladaci panel Displej Zéna

Vybér zony Stisknéte tlacitko [ 0 ] zony [ 0 ] a kontrolka sviti

Spusténi funkce vykonu Stisknéte tlacitko [ P ] [P]

Vypnuti funkce vykonu Pfejedte na posuvniku] nebo [P]laz[O0]
stisknéte [ P ] [9]

e Ovladani vykonu:

Varna deska je vybavena maximalnim celkovym vykonem. Pokud je aktivovana funkce vykonu
a neni prekroCen maximalni vykon, elektronicky systém nastavi automatické snizeni vykonu
jiné varné zony. Na displeji nékolik sekund blika [ 9 ] a poté se zobrazi maximalni povoleny

vykon:

Vybrana varna zéna Druha varna zoéna: (napfiklad: uroven vykonu 9)
je zobrazeno [ P ] [9]sezménina[6]nebo[8]v zavislosti na typu zony
Minutka

Minutku Ize pouzivat sou¢asné se vSemi tfemi varnymi zonami (podle modelu), a to s riznym
nastavenim €asu (od 0 do 99 minut) pro kazdou varnou zénu.

¢ Nastaveni a uprava doby vafreni:

Priklad pro 16 minut na urovni vykonu 7:

Akce Ovladaci panel Displej

Volba z6ny Stisknéte na displeji [ 0 ] [ 0] a kontrolka sviti
Vyberte uroven vykonu Pfejedte na posuvniku na [ 7 ] [7]

Vybér minutky Stisknéte na displeji [ CL ] [00]

Nastaveni jednotek Pfejedte na posuvniku na [ 6 ] [ O sviti ] [ 6 blika]
Potvrzeni jednotek Stisknéte na displeji [ 06 ] [ O blika ][ 6 sviti ]
Nastaveni desitek Pfejedte na posuvniku na [ 1] [ 1 blika][6 sviti ]
Potvrzeni desitek Stisknéte na displeji [ 16 ] [16]

Cas je potvrzen a vareni se spusti.
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e Zastaveni minutky:

Priklad pro 13 minut na urovni vykonu 7:

Akce Ovladaci panel Displej

Volba zény Stisknéte na displeji [ 7 ] [ 0] a kontrolka sviti
Vybér minutky Stisknéte tlaCitko [ 13 ] [13]

Deaktivace jednotek Pfejedte na posuvniku na [ 0] [ 1 sviti ][ O blika]
Potvrzeni jednotek Stisknéte na displeji [ 10 ] [ 1 blika ][O0 sviti ]
Deaktivace desitek Prejedte na posuvnikuna [0 ] [0 blika ][0 sviti ]
Potvrzeni desitek Stisknéte na displeji [ 00 ] [00]

o Automatické zastaveni po uplynuti doby vareni:

Jakmile uplyne zvolena doba vareni, na displeji se rozblika symbol [ 00 ] a ozve se zvuk.
K zastaveni zvuku a blikani staci stisknout tlacitko [ 00 ].

e Funkce minutky na vajicka:

Priklad pro 29 minut: Akce Ovladaci panel Displej
Aktivace varné desky Stisknéte na 2 sekundy na[(D] Kontrolky zény sviti
Vybér minutky Stisknéte displeji [ CL ] [00]
Nastaveni jednotek Prejedte na posuvnikuna[ 9] [ O sviti ] [ 9 blika]
Potvrzeni jednotek Stisknéte na displeji [ 09 ] [0 blika][9 sviti ]
Nastaveni desitek Pfejedte na posuvniku na [ 2] [ 2 blika ][ 9 sviti ]
Potvrzeni desitek Stisknéte na displeji [ 29 ] [29]

Po nékolika sekundach kontrolka pfestane blikat.
Jakmile uplyne zvolena doba vareni, na displeji se rozblika symbol [ 00 ] a ozve se zvuk.
K zastaveni zvuku a blikani staci stisknout displej [ 00 ]. Varna deska se vypne.

Automatické vareni

VSechny varné zoény jsou vybaveny automatickym varnym zafizenim Stop&Go. Varna zoéna

zacne po urcitou dobu pracovat na plny vykon a poté automaticky snizi svlj vykon na pfedem
zvolenou uroveni.

e Spusténi:
Akce Ovladaci panel Displej

Volba z6ny Stisknéte na displeji [ 0 ] [ 0] a kontrolka sviti
Nastaveni maximalniho  Pfejedte na posuvniku na [ 9] Pfejdez[0]na[9]
vykonu

Automatické vareni Stisknéte [D] [ 9] problikava s [ A]
Vybér urovné vykonu Pfejedte na posuvniku na [ 7 ] [9]sezménina[8][7]
(napfiklad ,7¢) [ 7] problikavas [A]
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¢ Vypnuti automatického vareni:

Akce Ovladaci panel Displej
Vybér zény Stisknéte tlacitko [ 7 ] ze zony [7]blikas[A]
Vybér urovné vykonu Pfesunte posuvnik z[1]na[9]
. Automatické
Vybrany vykon vafeni
€as (min:s)
1 00:48
2 02:24
3 03:36
4 05:24
5 06:48
6 02:00
7 02:48
8 03:36
9 -

Funkce pozastaveni

Tato funkce zastavi veSkerou cinnost varné desky a umozni jeji opétovné spusténi se stejnym
nastavenim.

e Spusténi/zastaveni funkce pozastaveni:

Akce Ovladaci panel Displej

Pozastaveni Stisknéte tlacitko [ Il ] béhem 2 sekund [ 1]

Opétovné spusténi Stisknéte tlacitko [ 11 ] béhem 2 sekund Kontrolka pozastaveni blika
Znovu stisknéte nebo pozastaveni kontrolka pozastaveni
nesviti Posurite posuvnik vypnuta

Funkce pameéti

Po vypnuti varné desky (0/1) je mozné vyvolat posledni nastaveni.
e Faze vafeni vSech varnych zén (vykon)
e Minuty a sekundy naprogramovanych minutek varnych zén
e Funkce ohfevu

Postup vyvolani z paméti je nasleduijici:
o Stisknéte tlacitko [0/1]

e Poté do 6 sekund stisknéte tlacitko [ 11 ].
Aktivuji se pfedchozi nastaveni.

Funkce udrzovani teploty

Tato funkce umoznuje dosahnout a automaticky udrzovat teplotu 70 °C. Tim se
zabrani prete€eni tekutin a rychlému pfipaleni na dné nadobi.
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e Zapnuti funkce udrzovani teploty:

Akce Ovladaci panel

Volba zény Stisknéte vybrané zobrazeni [ 0 ]
Zapnuti Stisknéte tla&itko [ L 1
Zastaveni

na posuvniku [U]
Pfejedte na posuvniku

Tuto funkci |ze spustit nezavisle na vSech varnych zénach.

Displej
[0]az[9]nebo[H]
[U]

[U]
[0]az[9]nebo[H]

KdyzZ nadobi opusti varnou zénu, funkce udrzovani teploty zlstane aktivni pfiblizné 10 minut.

Maximalni doba udrzovani teploty je 2 hodiny.

Uzamcéeni ovladaciho panelu

Aby se zabranilo zméné nastaveni varnych zon, zejména pfi Cisténi, lze ovladaci panel

uzamknout (s vyjimkou tlaCitka zapnuti/vypnuti [ 0/1 ]).

¢ Uzamceni:

Akce Ovladaci panel
Spusténi ) Na 2 sekundy stisknéte tlacitko [ ® 1.
Uzamceni varne desky 1 gtisknéte soucasné [P]a[0]

Z&dna zména displeje pravé predni
zony
2. Znovu stisknéte [ 0 ]

e Odemceni:

Akce Ovladaci panel

Spusténi Na 2 sekundy stisknéte tlagitko [ 0, ].

Do 5 sekund po spusténi:
Odemceni varné desky 1.Stisknéte soucasné [P ]a[L]
displejich prave pfedni zény
2. Stisknéte tlacitko [ P ]
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DOPORUCENI PRO VARENI

Kvalita nadobi

Vhodné materialy: ocel, smaltovana ocel, litina, feromagnetickd nerezova ocel,
hlinik s feromagnetickym dnem.
Nevhodné materialy: hlinik a nerezova ocel bez feromagnetického dna, méd, mosaz,
sklo, keramika, porcelan.

Vyrobci uvadéji, zda jsou jejich vyrobky kompatibilni s indukci. Kontrola
kompatibility nadobi:

e Dejte trochu vody do nadoby umisténé na indukcni varné zéné nastavené na uroven

[ 9]. Tato voda se musi béhem nékolika sekund ohrat.

¢ Na dno nadobi se musi prichytit magnet.
Nékteré nadobi mulze pfi umisténi na indukéni varnou zénu vydavat zvuk. Tento zvuk

neznamena zadnou zavadu na spotfebi¢i a nema vliv na prabéh vareni.
SlozZeni dna nadobi mlze ovlivnit rovnomérnost vysledkl vafeni a pfijem energie induktory.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s hladkym dnem. Hruby podklad keramické sklo poskrabe.

Pokud je to mozné, pouzivejte nadobi se svislou stranou. Ma-li nadobi hranaté stény, pisobi
indukce i na bo¢ni strany. Strany nadobi mohou zménit barvu.

Rozmeéry nadobi

Varné zony se do urcité miry automaticky pfizpusobuji priméru nadobi. Dno tohoto nadobi
v8ak musi mit minimalni prdmér podle pfislusné varné zony.

Abyste dosahli co nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte panev co nejvice do stfedu varné
zony.
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Priklady nastaveni varného vykonu

(uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

1-2 Rozpousténi Omacky, maslo, Cokolada, zelatina
Ohfev Pfedem pfipravené pokrmy
2-3 Duseni Ryze, pudink, cukrovy sirup
Rozmrazovani Susena zelenina, ryby, mrazené vyrobky
3—4 Vafreni v pafe Zelenina, ryby, maso
4-5 Voda Brambory vafené v pare, polévky,
téstoviny, Cerstva zelenina
67 Vareni na Maso, jatra, vejce, klobasy Gulas,
stfedni teplotu rolada, drstky
Duseni
7-8 Vareni Brambory, hranolky, vafle
9 Smazeni, pe€eni Steaky, omelety, smazZené pokrmy,
Vareni vody voda
P Smazeni, peceni musle, steaky
Vafeni vody Vareni velkého mnozstvi vody
UDRZBA A CISTENI

Prvni pouziti spotrebice
Pfed prvnim pouzitim indukéni varné desky ocistéte sklenény povrch nasledujicim zpusobem:
e Pouzijte vihky mékky hadfik nebo neabrazivni houbicku, ktera nezplsobi poskrabani.
o Cistéte gisticim prostifedkem uréenym specialné na keramické sklo.
Vzdy se fidte pokyny vyrobce Cisticiho prostfedku.
e Sklo otfete dosucha utérkou z mikrovlakna, abyste docilili lesklého povrchu beze Smouh.
Uplné pokyny k &i$téni po pouziti naleznete v &asti Udrzba varné desky.

Udrzba varné desky

Cisténi skla varné desky

e Sklenény povrch varné desky vycCistéte po kazdém pouziti, abyste pfedesli pfipalovani zbytku z
vareni a poskozeni povrchu.

o Uijistéte se, Ze vnéjsi €ast hrnce je sucha a Cista. Zkontrolujte, zda se na sklokeramické desce
nebo pod nadobim nenachazi zrnka prachu.

o P¥fi pfemistovani nadobi jej zvedejte, abyste zabranili poSkrabani varné plochy.

o Rozlité latky jako cukr, marmelada, zelé apod. je nutné okamzité odstranit. Tim predejdete
poskozeni varné plochy.

Pokyny k ¢isténi krok za krokem
¢ Nechte povrch zcela vychladnout, abyste predesli riziku popaleni.
¢ Nenanasejte Cistici prostfedky na teplou varnou desku, jelikoz by to mohlo zpusobit zménu
barvy.
Pouzijte vihky mékky hadfik nebo neabrazivni houbicku, ktera nezpusobi poskrabani.
Cistéte Gisticim prostfedkem uréenym specialné na keramické sklo.
Vzdy se fidte pokyny vyrobce Cisticiho prostfedku.
Na odolné skvrny a necistoty muzete pouzit vhodnou Skrabku na sklokeramiku.
Sklo otfete dosucha utérkou z mikrovlakna, abyste docilili lesklého povrchu beze Smouh.

83



Nevhodné cistici prostiredky
Nepouzivejte nasledujici prostfedky, nebot mohou poskodit povrch:
e Nefedéné myci prostfedky
Myci prostfedky uréené do mycek nadobi
Abrazivni Cistici prostfedky
Velmi silné nebo zZiravé Cistici prostfedky (napf. spreje na trouby nebo odstranovace skvrn)
Draténky nebo jakékoli predméty, které mohou poskrabat sklokeramickou desku.
Vysokotlaké nebo parni CistiCe

| Poznamka: Vzdy pouzivejte Setrné vyrobky a vhodné materialy, abyste prodlouZili Zivotnost varné
desky a zabranili jejimu poSkozeni.

| Poznamka: Ujistéte se, Ze je dno nadobi isté, aby nedoslo k poskrabani sklené&ného povrchu a
pFipaleni zbytka.

V pripadé odolnych skvrn

Silné znecisténi a odolné skvrny (skvrny zpusobené vodnim kamenem, perletové lesklé skvrny) se
nejlépe odstrani v okamziku, kdy je varna deska dosud tepla. PouzZijte bézné Cistici prostfedky a bézny
postup Cisténi.

Pokud by to nestacilo, muzete postupovat nasledovné:

1. Pouzijte Skrabku na sklo, abyste opatrné odstranili co nejvice skvrn.

2. Pokud skvrny zUstanou, naneste jemny alkalicky Cistici krém a nechte pUsobit 10 minut.
3. Poté otfete neabrazivni houbou nebo hadfikem, abyste skvrny uvolnili.

4. Nakonec osuste sklo hadfikem z mikrovlakna, aby bylo lesklé a bez Smouh.

Vyteklé pokrmy nejprve odsajte vihkou utérkou; zbytky znecisténi odstrante Skrabkou na sklo, ktera je
uréena specialné na sklokeramicke varné desky. Poteé varnou desku vycistéte podle pokynt v kapitole
,Cisténi skla varné desky*“.

Napaleny cukra roztaveny plast se nejlépe odstrani jesté za horka Skrabkou na sklo.

Poté varnou desku vygistéte podle pokynd v kapitole ,,Cisténi skla varné desky“. Zrnka negistot/pisku
mohou pfi loupani brambor nebo myti zeleniny spadnout na varnou desku a pfi pfesunu hrnce
zpusobit Skrabance. Proto se ujistéte, Ze se na povrchu nenachazeji zadné nedistoty.

Zména barvy varné desky nema zadny vliv na funkci nebo vykon sklokeramické desky. Neznamena
poskozeni varné desky, ale je vysledkem neodstranénych a napalenych zbytk( nedistot.

Lesklé skvrny se objevuji jako dusledek opotifebeni zpisobeného dnem hrncu, zvlasté pfi pouzivani
hrncu s hlinikovym dnem nebo nespravnych Cisticich prostfedku. Lze je jen obtizné odstranit za
pouziti béznych Cisticich prostfedkul. Je-li to nutné, proces Cisténi nékolikrat opakuijte.

Sklenény povrch je v pribéhu ¢asu namahan pouzivanim agresivnich Cisticich prostfedkl a
poskrabanim zplsobenym dny hrnce, toto namahani zanechava na povrchu tmavé skvrny.
Nepouzivejte varnou desku jako stul nebo odkladaci plochu pro nadobi.

Panve/hrnce vzdy nadzvednéte, neposouvejte je po sklenéné desce.
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CO DELAT V PRIPADE PROBLEMU

Kdyz se zobrazi [ E 4 ]:

Stul je tfeba prekonfigurovat. Provedte nasledujici kroky:

I) Dulezité: Nez zaCnete, ujistéte se, Ze na varné desce neni umisténo Zadné nadobi.

Il) Pred vytazenim pojistky nebo vypnutim jistiCe odpojte spotiebi€ od elektrické sité.

lll) Stal znovu pfipojte k elektricke siti

IV) Postup: Vezméte nadobi s feromagnetickym dnem a minimalnim pramérem 16 cm.
* Zahaijte postup do 2 minut po opétovném pfipojeni varné desky k elektricke siti.
* Nepouzivejte tlacitko [ O/I ]

V) Prvni krok: Zruste stavajici konfiguraci. <L)
1) Stisknéte tlacitko €. 2 a podrzte ho. c b
2) Na kazdém displeji se zobrazi symbol [ - ]. — . <=
3) Druhou rukou rychle po sobé (po méné nez d 3
2 sekundach) stisknéte jednotlivé displeje [ -
sekundach) stisknéte jednotlivé displeje [ = ¢

]. Zagnéte pravou predni stranou a postupujte
proti sméru hodinovych rucicek, jak je N << > p |
znazornéno na obrazku (od do d).
Dvojité pipnuti znamena to, Zze doslo k chybé. V takovém pfipadé zaCnéte znovu od
polozky 1).
4) Sundejte prsty z dotykového ovladani a béhem nékolika sekund stisknéte tlaCitko
1 tak, aby se objevily blikajici symboly [ E ].
5) Pockejte, nez symboly [ E ] pfestanou blikat.
6) Po nékolika sekundach se [ E ] automaticky zméni na [ C ]. Stavajici nastaveni
bylo zruseno.
Poznamka: U indukénich varnych desek se tfemi varnymi zénami zadni prava zéna
neexistuje, proto je tfeba postup zahgjit v pravé zadni zéné (b).
VI) Druhy krok: nové nastaveni
1) Vezméte feromagnetické nadobi o minimalnim prdméru 16 cm.
2) Stisknutim pfislusného tlacitka displeje [ C ] zvolte varnou zénu.
3) Umistéte nadobi na zénu, kterou chcete nastavit.
4) Pockejte, nez se [ C ] zméni na [ — ]. Vybrana varna zéna je nyni
nakonfigurovana.
5) Stejné postupujte u kazdé varné zony s [ C ] na displeji.
6) Po zhasnuti vSech displeju jsou vSechny varné zény jsou
nakonfigurovany. Pro cely postup pouzijte stejné nadobi.

PFi nastavovani nikdy nedavejte na zény nékolik kust nadobi sou€asné.
Pokud se i nadale zobrazuje [ E 4 ], zavolejte na oddéleni péce o zakazniky.

e Varna deska nebo varna zéna se nespusti:

Varna deska je Spatné pfipojena k elektrické siti.
Je vypnuta ochranna pojistka

Je aktivovana funkce uzamceni.

Dotykova tlacitka jsou pokryta tukem nebo vodou.
Na tlacitku je umistén pfedmét.

e Na ovladacim panelu je zobrazeno [ U ]:

Na varné zéné neni zadné nadobi.
Nadobi neni kompatibilni s indukci.
Primér dna nadobi je pfili§ maly.
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¢ Na ovladacim panelu je zobrazeno [ C ] nebo [ E ]:

e Obratte se na poprodejni servis.

Jedna nebo vice varnych zén se vypne:

Aktivoval se bezpecCnostni systém.

Dlouho jste zapomnéli varnou zénu vypnout.

Néktera dotykova tlaCitka jsou vypnuta.

Nadobi je prazdné a jeho dno se prehfiva.

Varna deska ma také automatickeé snizeni urovné vykonu a automatické preruseni prehfivani.

Odvétravani pokracujici i po vypnuti varné desky:

¢ Nejedna se o zavadu, ventilator nepretrzité chrani elektronické zafizeni.
e Chlazeni vétraku se automaticky vypne.

Systém automatického vareni se nespusti:

e Varna zona je stale tepla [ H].
¢ Je nastavena nejvySSi uroven vykonu [ 9 ].

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ L ]:

e Podivejte se do kapitoly o uzaméeni ovladaciho panelu.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ U ]:

e Podivejte se do kapitoly ,Udrzovani teploty*.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ Il ]:
o Podivejte se do kapitoly ,Pozastaveni®.

|
Na ovladacim panelu je zobrazeno [ ] nebo [ Er03 ]:

e Ovladaci tlacitka jsou zakryta néjakym pfedmétem nebo kapalinou. Symbol zmizi,
jakmile tlaCitko uvolnite nebo vycistite.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ E2 ]:

e Varna deska je pfehrata, nechte ji vychladnout a poté ji znovu zapnéte.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ E3 ] nebo [ E7 ]:

e Nadobi neni vhodné, vymeénte ho.

Pokud néktery z vySe uvedenych symbolil zlistava rozsviceny, zavolejte servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

e Obalové materialy jsou ekologické a recyklovatelné.

e Elektronické spotfebiCe se skladaji z recyklovatelnych a z materiald, které mohou nékdy
byt pro Zivotni prostfedi Skodlive, ale jsou nezbytné pro dobry chod a bezpecnost
spotrebice.

e Nevyhazujte spotfebi¢ do smésného odpadu.

e Obratte se na sbérné stiedisko odpadu ve vasi
obci, které je uzplsobeno pro recyklaci
domacich spotiebica.
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NAVOD K MONTAZI

Za montaz jsou zodpovédni vyhradné odbornici.
Montazni technik je povinen dodrzovat pravni pfedpisy a normy platné v jeho dané zemi.

e Postup lepeni tésnéni:

Tésnéni dodavané s varnou deskou zabrariuje pronikani kapalin do
skfinky. Jeho montaz musi byt provedena peclivé a v souladu
s nasledujicim vykresem.

Po odstranéni ochranné félie (3)
nalepte tésnéni (2) dva milimetry
od vnejSiho okraje skla.

Vlozeni — montaz:

Velikosti vyfezu jsou:

Typ Velikost Velikost skla Velikost vyrezu pri
i zapusténé
vyiezu ot
montazi
Sitka | Hloub | Sitka | Hloub | Tloustka | Sitka | Hloub Primeé
ka ka ka r
1753-2
1753-g1V03 560 490 654 524 7 650 520 4
1754-2
1755-3 750 490 804 524 7 800 520 4
1755-g1V03

Dbejte na to, aby mezi varnou deskou a sténou nebo boénimi sténami byla vzdalenost
alespon 50 mm.

e Varné desky jsou zafazeny do tfidy ,Y“ z hlediska tepelné ochrany. V idealnim
pfipadé by méla byt varna deska instalovana s dostateénym prostorem po obou
stranach. V zadni ¢asti muze byt zed, vysoké skfiriky nebo zed na jedné strané.

Na druhé strané vSak nesmi zadna skrifikka ani pricka dosahovat vySe nez
varna deska.

¢ Nabytek nebo podpéra, do které ma byt varna deska namontovana, stejné jako
hrany nabytku, laminatové IiSty a lepidlo pouZité kK jejich upevnéni, musi
odolavat teplotam az 100 °C.

e Nasténné tyCe okraje musi byt tepelné odolné.

e Varnou desku nemontujte nad nevétranou troubu nebo mycku nadobi.

e Pod spodni ¢asti téla varné desky je treba zajistit prostor 20 mm, aby byla
zajisténa dobra cirkulace vzduchu elektronického zafizeni. _L-l

e Pokud je pod pracovni deskou mm#

umisténa zasuvka, nevkladejte do ni - mm_fJ-
hoflavé pfedméty (napfiklad spreje) ani

predméty, které nejsou tepelné odolné.

e Materialy, které se €asto pouzivaji k vyrobé
kuchyniskych desek, se pfi styku s vodou T
rozpinaji. Pro ochranu vyfiznuté hrany naneste
vrstvu laku nebo specialni tésnici hmoty. Pfi {
aplikaci lepici spary dodavané s varnou deskou
je treba dbat zvy$ené opatrnosti, aby nedoslo ] IJ_L ’U_' /

87




k zateCeni do spodni skfifiky. Toto tésnéni
zarucuje spravne utésnéni ve spojeni
s hladkym povrchem pracovni desky.

e Bezpecfnostni mezera mezi varnou deskou a digestofi umisténou nad ni musi
respektovat udaje vyrobce digestofe. V pfipadé absence pokynU dodrzZujte
vzdalenost minimalné 500 mm.

Pfipojovaci kabel po zabudovani nesmi byt mechanicky omezovan, napfiklad
zasuvkou.

e VAROVANI: Pouzivejte pouze kryty varnych desek navrZzené vyrobcem
varného spotfebice nebo oznafené vyrobcem spotiebie v navodu k pouziti
jako vhodné nebo kryty varnych desek zabudované do spotiebiCe. Pouziti
nevhodnych krytd maze byt pFi¢inou nehod.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

¢ Montaz tohoto spotrebiCe a pfipojeni k elektricke siti Ize svéfit pouze
elektrikari, ktery dokonale zna normativni pfedpisy a dusledné je dodrzuje.

e Po zabudovani musi byt zajiSténa ochrana dili pod napétim.

e Udaje o nutném pfipojeni jsou uvedeny na samolepkach umisténych na
krytu varné desky v blizkosti pfipojovaci skfinky.

e Pf¥ipojeni k hlavni siti musi byt provedeno pomoci uzemnéné zastrcky
nebo pfes omnipolarni vypinaci zafizeni s rozepinacim kontaktem
nejméné 3 mm.

e Elektricky obvod musi byt od sité oddélen pfizplsobenymi zafizenimi, napfiklad
jisti€i, pojistkami nebo stykaci.

e Pokud spotfebi€ neni vybaven pfistupnou zastrékou, musi byt v pevné montazi
zabudovany odpojovaci prostfedky v souladu s pfedpisy pro instalaci.

¢ Pfivodni hadice musi byt umisténa tak, aby se nedotykala Zadné z horkych
casti varné desky nebo trouby.
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Upozornéni!
Tento spotiebi€ musi byt pfipojen vyhradné k siti 230 V ~
50/60 Hz. Vzdy pfipojte zemnici vodic.
Dodrzujte schéma pfipojeni.
Pfipojovaci skfifnka je umisténa zespodu na zadni strané skfiné varné desky. K otevfeni
krytu pouzijte stfedni Sroubovak. Vlozte ho do Stérbin a kryt otevrete.

PRIPOJENI VARNE DESKY:

Elektrické Pripojeni Napajeci Napajeci Jisti¢
napajeni kabel kabel

230V ~ 1 faze + N 3 x 2,5 mm? :ggg\é::z 25A*
50/60 Hz

400 V ~ 2 faze + N 4 x 2,5 mm? Eggg\é:l; 16 A*
50/60 Hz

* vypocteno s faktorem soubéhu podle normy EN 60 335-2-6

e QO QY 2z QO QO @

N(L2) L1 <+ Nw L2 L1 <

Upozornéni! Dbejte na spravné zapojeni a utazeni kabell.

Nemuizeme nést odpovédnost za zadné udalosti zplisobené nespravnym pripojenim
nebo které by mohly vzniknout v disledku pouzivani spotrebice, ktery nebyl uzemnén
nebo byl vybaven vadnym uzemnénim.
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